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Uî TRAITEMENTDES GI0»ES

Trouble; Graisse. Acidité

Danscertainesannées le cidrereste
(rouble..-"'.'.

Ce;défaut provient souvent d'une.
mauvaisefermentatiôn,du peu de ri-
chesseen sucre.H Mit'alMsprovoquer;
unenouvellefermentationen ajoutant,
du sucre. Pour"réussir sûrement, on
doi( élever la, températuredu localet
chauffer quelques litres de cidre que
l'on introduit dans la masseen agitant
avecune baguette.

La loi du 20 juillet 1884.a dégrevé
d'une grandepartie de leursdroits, les
sucresemployésau sucrage des moûts.
Pour bénéficierdes-avantages-'de cette

loi, il faut : •- :
Adresser une demande sur papier

timbre au directeur ou. au sous-direc-
leur des contributionsindirectes, sui-

vant,l'arrondissement;
"

Incliquerapproximativcment-laquan-
lilé de sucrequ'on-désireemployer.

Le sucrecristallisén°3 doit'êtrepré-
féré; il revient à environ 70 fr. les
100ML.".';

Les employésde la régie le déna-
(urentchezlecultivateurenl'humectant
.avecdu moût.

Danslesannéeshumides,lespommes
sont souvent pauvres en sucre,«et le
cidren'est pas assez alcooliquepour-se
conserver; on peut éleversiv.teneuren
alcoolde quelquesdegrés aVecdu su-

cre. I kil. 7o0de sucre donne,dans un

hectolitre,un degréd'alcoolaprès fer-
mentation.

Onsait que pouractiver la clarifica-
tion desvins on les fait passerdansdes
filtresspéciaux,où ils laissent,la ma-

jeure partie de leursmatièressolides.
* La mêmeopérationne pourraitman-

quer d'être aussi, bonnepour les cidres
nouveauxqui, commelesvins du Midi,
tiennent longtempsen suspensiondes
matièressolidesou mucilagincuses,dif-
ficilesà dissoudreou à expulser.

M. Garnot, d'Avranchcs, annonce

qu'il a opéréle filtrage de son cidrecl

que le résultat de celteopérationa été
excellent: soucidreest claircommedu
vin blanc.

C'est surtout au momentde mettre
le cidredouxenbouteillesquele filtrage
estavantageux,parcoquec'est lemoyen
d'obteniruneliqueurlimpide,etexempte
de tout dépôtau fonddesbouteilles.

M. G-arnotn'indique pas de quelle
sortede filtre il s'est servipour tamiser

::son cidre.''"..IL,est :probable;que c'est le .
filtre qu'on emploiera filtrer les vins :
nouveauxdu Midi, qui ont-à peuprès
la'mêmedensité'queJes, cidres,à la fin
de leur premièrefermentation.;
...Autrequestion.-iSi on soumetun pi-f

dre filtréaù chauffage;signalé par M.
Lechârtiercomme:moyende conserva-

tion',peut-êtrece cidreainsi chauffése-
rait-il exemptdu goût de cuit qu'on
reprociie.aiicidi'ecluiuffénonvfiltré?En

effet,.le.goûtifecuït .doit.s'attachérsui-
'-vant toute' probabilité,'.aux.^matières
solidesoùmucilagiuousesensuspension
dans le'cidre. Cesmatières éliminées.
le goût de cuit doit,être évité.

"Cecin'est;qu'une probabilitéà,véri-
fier.-Nonsconcluonsdonc:à l'essaidu

filtragedu cidrepourliàtersa clarifica-
tionet faciliter sa conservationà,l'état.'

doux,:et à l'essai du filtragedu cidre
avant de le.chauffer. -

Lénoircissementattaque surtout les
cidresquiproviennentdes pommesré-
coltéesdansdosterres argileuses,etco-
loréesen rougepar l'oxydede'fer; mais
il est dû aussi à la mauvaise fabrica-
tion. Cesont, leplussouvent,lesoidres

chargésdematières organiques, d'im-

puretés, qui noircissentlorsqu'ilssonI;
.. en'présencede l'air.

Pour corriger le noircissementon a
conseilléd'employerdel'acidetartrique
à la dosede 20grammespar hectolitre,
ou du tannin à raison'de 10grammes

: par-hectolitre; on peutencore, dans le
même bût' d'après M. Rozeray, addi-
tionner le cidre de40grammes.desul-
fitede chauxou de80grammesde sul-
fitede soudé"par hectolitre.

Lorsque les pommes manquent de
tannin,. le cidre devient gras,. filant:

1/4 de litre d'alcoolpar hectolitresuffît.

quelquefoispour ramenerlecidreà "son
état normal ; la graissepeut également
être enlevéeen ajoutant25grammesde
cachouou 10 grammes de tanninpar.
hecLoJitreoumieuxunelégèredosed'an
produit lannifèreapproprié.

Lorsquele (onneaureste longtemps
en vidange, on peut évi1erla cidite en
mettant sur lejcidrennecouched'huile
d'olivedequelquesmillimètresd'épais-
seur ouen employantla hondeauloma-
tiquede Pasteur.

Si la maladieexistedéjà, on peu!la
guérir en employantdu tarlrate dépo-
tasse à raisondé 100irrammesparhec-
tolitre.

J. .\Oli\IAXT.

LaHeeoiistitiitîonîlesYcrps jioriiiaïiils;

IL— Lex vergers'''telsïqu'ils ilotnewl
'.'.:. , -.--.'.:'- cire. .'

'.''.. (SUITE) . ;""' •'';
- -Unvergerdoit être composéet.dirigé
dé telle façon:qu'il en résulte la,mise
en valeur la plus élevéedesdeux;prin-
cipaux éléments.dont il se.,.compose':.:
arbres et herbes. Ondoitdonctendre
par tous les moyensà accentuerle re-
venu de cesdeux grands facteursdela
vraie valeur,sans.cependautfavorisei
l'un au'détriment de l'autre. Je né

m'occuperaiici que de la partie:qui
m'intéresse le plus : je veuxparlerdef
arbres. -'. :;'.

Lorsqu'il s'agit de la reconstitutioii
; d'un verger,'il n'y a rien à négliger:

tous les renseignementsont leur im-
; portancecar il ne faut laisser au hasarc

que cequ'onne peut lui enlever. •

: L'ensembledesconnaissancesnéces-
i saircspourprocéderd'unefaçonration-

l nelle"àcetterestaurationpeutêtre rah-
; . gé sousdeuxchefs mlimenïent lies,I
> est vrai, mais qui ont cependantlem

raisond'être :
- 1°Connaissances-pratiques: . ',

2°Connaissancesthéoriques.
Pour les rendreplus.méthodiques;:j<

) les ai divisésen six paragraphes:

; Duchoixdes arbres;
:

i. Dela plantation:
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Du choix 'rationnel des variétés a
cultiver:

Desvariétésà cultiver; ..,.-,
. Desprincipalesvariétés de poires à
cultiver:

Dessoinsà donneraux vergers.

1°Du alioioydesarbres. —Lorsque;
l'exploitaiion que l'on dirige n'est pas
assez,importante pour -comporter la
cj'éationd'une pépinièreétablied'après/
les règlesspéciales,ilfautavoir recours
à un inIermédiaire,c'est-à-dire à-•un

pépiniériste.Lechoixdesarbres est dé-
licat: il convientdedonner,1a prête-/
rence à ceuxqui ont l'épidémie.vert.
brun, légèrementflexiblesousle doigt,
dontia hauteur du sol aux:premières
branchessoitd'environlin8Ô:Le choix
aura lieudans"la pépinièreau moment
où les feuilles sont aux arbres, car,
bien(piele fait ne soit pas absolument

prouve,il y à avantageà prendreceux :

dojitles feuilles.sontles plus larges,ce
quiconstiCuedéjà.unèsortedesélection;
On sait aussi par la commentclasser
l'arbre sousle rapport"de la précocité.-
Lcs pommierschoisisserontmarqués•

d'un signe distinctif et -arrachés en'-,

lempsopportun.
Pour la reconstitution d'un'-verger."

il ne faut planter quedes arbresnon

<j}'elfcs,sur lesquels au boutdedeux
ans. lorsque les arbres serontbienre-

pris, on grefferacertainesvariétésspé-.
ciales.Je sais que ce procédé'/compte
autant d'adversaires quede partisans,
et si, quanl à moi, je nieprononceen
sa faveur, voicipour quellesraisons.

"

Lorsqu'on prend un pommierdans!
une pépinière,je parle bien entendu
d'u+ielaçongénérale,1°ona degrandes
chancespour ne pointconnaîtrela va-
riétéà laquelleil appartient; 2nl'arbre
a été souvent..-grefféen pied; ce qui
offrepresque toujours plus d'inconvé-
nienlsqued'avantagés,car, grâceà ce

•procédé,on a pu utiliser de mauvais

pieds d'arbres; ou bien,pour obtenir
un sujetplus rapidement,on a misun
écussonouune greffe de variété diffé-
rente à cellede l'égrain, Onm'a même
affirméquecertainspépiniéristesëcus-

sp.miaientsur des piedsmédiocresune
variété très vigoureuse,la Bouteille.

/ par exemple.L'écussonpoussetrèsvite,
,Vconstitueun tronc magnifiquependant

le tempsqu'il reste dans la pépinière:
puis,vient-onà le transplanter, oh est
tout surpris de voir les poussess'arrê-

: ter. s'étioler et finalement mourir.
Mais,dira-t-on, il existedespépinières
biendirigéesoù l'on peut s'adresseren
toute confiance:d'accord.11enexiste

/ certainement.,mais mêmedanscelles-

là,,il y a toujours ce pointbienimpor-
tant qu'il est biendifficiled'éviterà un

pépiniériste,fût-il le plusconsciencieux

du monde; il tient à la naturemême,
deschoses.

En effet, un pépiniéristerécolte de
sessemisdesmilliersd'égrains appar-

. tenantauxtroissaisons,commentveut-
onlui imposerl'obligationde les sépa-
rer intégralementselonchaquesaison?
11les repiquepar carrés et, lé moment"

"

venu, il les écûssoimeoules greffedes
variétésqu'il préfèreet c'est alors'qu'il
arrive.forcément,que, les saisons:se
trouvant mélangées,une greffeou un
écussondepremièresaison se trouvent

placés sur un égrain.dé iroisième"et

vice;.versa.Il "nepeut:en être -autre-

ment, mais commede cette alliance

hétérogèneil x'ésultoun dommageplus
ou moins grand an détriment et.de
l'égrain et de la greffe, on:comprend
facilementaussiciu'onchercheà l'évi-
ter. C'estce quia lieuquand:on plante
desarbres nongreffés,car, pendantle.

laps de temps qui s'écoule entre le
moment de: la plaûtation et celui du

greffage, deux années généralement,
eiiadmettantmêmequ'onn'ait pas l'ai}
dans la pépinièrela distinctiondes sai-

sons,oupeut la faire à coupsûr pen-
dant cettepériodedetemps.

Un des plus grands argumentsque
lespartisansdelapiantationi inmédiate
desarbres greffésopposentà ceux de
1ours adversaires.c'est la perte de

temps que l'on éprouvequand on ne

plante que des arbres non greffés.Je

pourraisdiscutercet argumentet mon-
trer qu'il est plus spécieuxquesérieux,
mais je l'accepte et j'estime pour le

. momentqu'il est fondé: toutefois,en
bonne justice, cette perte, de -temps
peut-elie entrer eu ligne de compte
d'une façonsérieuseaveclésavantages
qui résultentde la connaissanceexacte
desvariétés que l'on greffe? Poser la-

question,c'est la résoudre. Donc,tout
cultivateuraura soinde choisir sesar-
bres un an à l'avance et. de préférer
ceuxqui auront les feuilleslarges,l'é-

pidermeArertbrunâtre et; souplesous
le doigt.

A. TIU'EUU.;.
(Asuivre).

-

roiimicsc! eirti*esîle la KccoUoîle 1888

Les transactionsrelativesà
'la récolte

despommesà cidretouchentà leurfin.
L'année1388s'est présentéedansdes

conditionsspécialesau point de vuede
l'industrieducidre.Surbeaucoupdepoints
dela Bretagneet dela Normandie,la ré-
coltea étépresquenulle.-D'autreslocilités
ontétéplusfavorisées,maisla production

généraledela Franceâ étébieninférieure
à celled'uneannée-moyenne..'-'.

AupointdeVuedéla qualité,la.récolte
de.1888rievaut pas cellede l'annéepré-
cédente. . .." '..;'"

Ceslaitsonteudesconséquencesdetou-/
tesnatures.- - .....,;

Descultivateursonteua fairedesachats
depommes,,soitpourfabriquerla/boisson;.
nécessairea la fermé,soitpourfournirà ;
leurclientèledes villesle cidrequ'ilslui.
li\Tentchaqueannée,flansbeaucoupdecas,-/
ces acnals'ontété faits à la légère/sans/'
qu'on se soitinquiété"d'une-manièresé-
rieusedelà'provenancedespommeset de
_l.etj.r--"qualité,Beaucoupde inarehésfaits-;

par des cultivateursd'illé-et-.Vilaine;.-.ôii.t'!.;=
causébiendédesdéceptionset des pertes:/:
sérieuses.:Lé plus souventon s'est.con-:-'-
tentédestipulerqueles pommesvendues;
seraientloyaleset marchandes,et ié.desti-
natairea étébiendésagréablementsurpris

-

derecevoirdeswagonsne contenantque-
: des-'pomméspauvres.-ensucreet tellemetit/:
acidesqu'ilétaitiriipossiblede lesutiliser,
seulesà la fabricationd'uneboissonaccep-
tablepourleconsommateur/

Aussiest-ildésormaisnécessairedepren-
dresesprécautions;parexemple,ondevra
inscriredanslemarchéqu'iln'entreradans,
lespommesii recevoirqu'unefraction,dé-
terminéedepommesacides,(t même'que.;
la livraisonserafaiteenpommesdoucesou.
amères.On s'adresseraspécialementâux-
localitésdontlespommeset lescidresont
unebonneréputation;oiitraitera!avecles
cultivateursou avec les syndicatsquiles
représentent,et nonavecdes intermédiai-
resqui.vonts'approvisionnerdans-lesré-
gionsoùles pommessont au prixle plus
baset parconséquentde moindrequalité.

, S'iLest possible,on désigneranettement
lesdiversesqualitésdefruitsquel'onveut,
onstipuleradespommesdo secondeoude
.troisième'saison; suivantlescirconstances
onchercheraà s'assurerqu'ellesont été
cueilliesentempsopportun.

'tandisquela récolteen.Franceétaitin-
férieureà la moyenne,l'Allemagne,l'Au-
trictie-Hongrie,la Russiese trouvaienten
présenced'unequantitéde pommessura-
bondante.Profitantdecefaitquelesfruits
à cidrepeuvententrerenFrancesanspayer
dedroitsde douane,cespaysen onten^
voyésur nosmarchesdes quantitéssuf-
fisantespourproduireune baisseconsidé-
rabledanslesprixdevente.Ona puvoir,
àla .lind'octobre,lespommesvaloirmoins/
chersurle marchéde Parisquedansles
Cotes-du-Nord.

Ajoutonsquel'Angleterreen a reçude
notablesquantitésvenuesd'Amériqueet
qu'il ne serait pas:pinsdifficiledo les
transporterdanslesportsfrançais.
...Ces.pommesétrangèresont fournides
moûtscontenant93 à 105grammesde:
sucreparlitre.

Ces faits sont instructifset ils nous
prouventque, mêmepourles pommes'à
cidre, il fautcompteraveclesautres"na-
tionset quenousdevonstravaillerà amé-
liorerla qualitéde nos fruits depressoir
en mêmetemps que nous étendonsnos
plantations.
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/" -/Laquestion-du bétailest'.certainement
-une.des.pius.impartantes'enagriculture,à
//cetteépoquesurtoutoùlecultivateurn̂e
-trouvantplusdes.prix.rémunéràtéursdans
laventedescéréales,a duaugmenter/son
éleyage..NoussaxonsqUejdececôté.égala;
ment,lescoursne laissentpas-grandbé-
néfice,maisilsserventsouventà compen-
serlos'.perteséprouvéesparunemauvaise,

.'récolte-degrains,comme,cetteannée,par,
exemple. :- '

Notreintention'-n'est d'aifeurspasde
rechercheraujourd'huilescausesd'avilis-
sementdes'.-pris",mais"d'exposi/rbriève-
mentlemouvementd'importationet d'ex-
portationdont,onpeutse

•rendrecompte
endétail par l'examendutableaucides-
sous. .;.'..

. . Lasituationquisadégage,del'ensemble-

/est relativementsatisfaisantepuisqueles
excédentsde l'importationsur l'exporta-
tion tendent'à''diminuer,et no-s'élèvent
plusen1888qu'à25millionsde francs;en

^chiffresronds,contre30millionsen 1887
et96.millionsen Li86.L'amèlioratiousaus.
êtreaussimarquéequ'en18»7s'estnéan-
moinscontinuée.

Auchapitredesimportations,nousavons
à constateren1888uneaugmentationsur
les chevaux•hoiiureset .pimentsdont
10,718ont franchinotrefrontièrecontre
8,309en 1887et '.),5u9en18H6; demême
pourlesb:.euf, doiitl'importavions'élève-
à 29.509contre21,624on1887;il estvrai
que c'estencoreunenotablediminution-
sur 1886,annéependant"laquellenousen
avonsintroduit10,810.̂ importationdes
vachesprésent?uneaméliorationprogres-
sive: 20,587en1888contre34,287on1887
et 48,282en1886.Nousferonsla même
remarquepour'lesporcs,dontnousn'avons
.tiré de l'étrangerque27,130l'annéeder-
nièrecontre56,989en1387et66,901en
1886.

Encequiconcerne-lesmoutons,on se--
rait tentéde considérer,au ]>remierabord,
lé mouvementcommedéfavorable.Nous
voyons,eneffet,quesi,eu1887,i'inportatio.i
n'étaitquede1,253,467tèteset présentait
unefortediminutionsur 1886où Pouon
avaitintroduit,1.623,163,elleestremontée
en1888à 1,509,872.Enexaminantlapro-
venancedeces animaux,nous trouvons
mêmequ.»l'importationallemandea fait
denouveauxprogrèset est en 1888de
530,409contre494,835eu 1887.Maisil
fauttenircomptedelaforteaugmentation
denosmoutonsd'Algérie:<735,487en1888

contre440,024en1887et463,466en1886.0r,.
ona tort,selonnous,déhépasrelevernos
importationsalgériennessousunerubrique
spécialeet l'onliedevraitpaslescompren-
dredansle mouvementgénéralparmiles
importationsétrangères.L'Algérieestune
richessenationaleet lesproduitsdé son
solpeuventêtreconsidéréscommetels.En

. sommé,c'esten faveurde 1888unediffé-
rence,dansles importationsde moutons
algériens,de 2°5,163sur 1887et comme
l'augmentationtotaledèsimjiortâtions.rer
levéesen douaneeh1888sur1887n'est
quede256,405;ceseraitdonc,enréalité,
èiï faveurde1888unediminutiontotaleçje
39,058tètes;-lasituation,,de.ce cliélyest,

'

parconséquent,plutôtmeilleure.:.
On.:aurait pu croireqii'eiï-raisonclés

droitsdouaniersdontonà frappéle bétail
.sur/pied'eumars1887vies'-impôïtatiôiiSdé'
viandesfraichés,qui ont à, supporterun
droitrelativementmoindre,-seraientallées
encroissant,TOmmeie.cass'estproduiten'-

:''1887.comparativementà -1886;il n'en-a
rien'été,leschiffres'sontrestésà peuprès:
lesmêmes: 11,214,408kil. en1888,contre
11,580,948en1887"et.9,470,598en,1886.
: :Enrécapitnlanttoutesnos,importations,
comprises:dans;le tableauçi-dessous.,on
voitqu'ellesont produitune sommede
133,141,659fr.en1888.,'contre127,395,770

.en 1887.Ceseraitdoncunmouvementdé-
'

lavorableà notreproductionindigène,;si
nosexportationsn'étaientvenuesplusque

/contrebalancerce surcroîtd'importation.
'Nous'trouvons,eiïelfet,que nos expor-

tationsen-1888.atteignent10.7,839,92Jfr.,
contre.96,861,139,en 1887.11y a donc

..amélioration; elle porte surtout sur
les chevauxexportés/3L500 tètes en
.1883contre; 27,12Jeh 1887et 22,705en
1886: surlesmulesetmulets,22,105en
1888contre18,2.)1 en.1887et 20,311en
1886;surlesporcs,101,650eu 1888,con-
tre41,402en1887et 39,895en 1886.Les
exportationsdeboeufsOntfléchi;de29,411
tètesen1887,ellestombent-à24.836en
1888.: -

Onpeutconstaterquenosimportations,
debeaucouplesplusnotables,sontcellesdes
moutons,puisqu'en1888elles.sechillreut
par 57,375,136IV.,contre47,631,746fr.
on1887et 66,561,983en1886.Or,onsait
quelà plupartde ces moutonsétrangers
sontdirigéssur Paris, au marchédela
Villctte.Voici,par provenance,les arri-
vagessurce marchépour 1887et 1886,
les'chifi'resn'avantpasencoreétépubliés
pour1888.-

1887 1886

Tètes Têtes
Allemagne -. 474.978 485.224
Autriche-Hongrie....117.413 222.016
Belgique....:....'... : "

176 . 1.861
Espagne 165 131
Hollande 691 375.
Italie 21.8<-2 28.231'
Russie. 56.209 148.088
Suisse .;.- > 1.861

.Total 671.524 887.787-

soit unediminutionen 1887sur 1886de
216,263tètes. • '

-
Ons'étonneracommenousqu'ilsoitentré

56,209moutonsrussesaumarchédelaVil-.

lettèën1887et 148,088en1886alorsqu'on'"
neretrouvenullemehtcesquantitésdahsjiô-
tre tableauextraitdesdocumentsdes/dôùà-.-.
nés,puisqu'ellesnépeuventêtrecomprises;
parmilesimportations«diverses» quine"
s'élèventen1887qu'à51A9Ôtêteset76,-121
en1886.'.,-.....,,.,_'._::-. : '[-- :.-_ :

C'estlà une.simpié:observationquimon-;r
tre bienquenos-relevés,-administratifs-ne"
sontpasexemptsderreur. En raison,d"û-=
contrôlerigoureuxexercéau.marchédela
Villette,nous:supposonsque;l'erreurvient
dés.douanes.; : / ; ;;.-^.

LE SÙCto^E K;'

Voicile texte''.d'une.,nouvellecirculaire:
deM..Gâtui-së,,directeurgénéraidescon-
tributionsindirectesrelativeausucrage' desvendanges: "_-'".- ~/-.: • :"'-.-

" -

.; Circulairen?546.̂ - Sucres.'—-Applica-./:
tion-del'article3dela loi,du29décembre--
1888.— Perception'd'une'-redevance!de.
l'francpar100kilogrammesdesucréem-:
ployé,au.sucragedesvendanges.-•.-

:
L'article3:delaloide:financesdu29dé-'

cenlbre1888jportantf̂ixationdesrecettes
etdesdépensesde"l'exercice1889,estainsi

. conçu.:... ....
'

:_'- ,-;
«Pour couvrirle Trésordusurcroitde

dépensesque peutnécessiterl'application
durégimeinstituépar l'article2 dela loi
du29juilltt 1884,chaquedéniturateurde
sucresera tenu de verseruneredevance
dontle montantestfixéà 1fraiiepar100
kilogrammesdesucremisehoeuvre.',":'-

«'Cetteredevancesera payéaau mo-
mentmêmedela déhaturatioiiet avantla
décharge'del'acquit-à-caution.>

Lamêmeloimetà la dispositiondeFad-
ministrationuncréditde 309,000fr.,qui
estdestinéà accorder,desindemnitésaux
agentsdéplacésou employéstemporaire-
ment pour la surveillancedesopérations
desucrage.Dansla penséedu législateur;
cecréditpermettrade l'are suivre,d'une
manière,plus efficaceque par le passé,
l'emploides sucresexpédiéspourle su-
crageet,deprévenirleretourdesâbusqui
se sontdéjàproduitssur un tropgrand
nombredepoints.

Promulguém-Journalofficieldu 30dé-
cembredernier,cetteloi estdevenueexé-
cu.oirele 1erjanvier1889.La redevance
de1francpar 100kilogrammesest dès
lorsexigiblesur.lessucresqui,à.partirde
cettedate,ont été ouserontemployésau
sucragedesVins,cidreset poirés,sousle
régimede la taxe réduitede 24'rancs.
Commepourcette dernièretaxe,lecalcul
dela redevancedoitêtreétabli,nonsurle
poidsbrut dessucresmisen oeuvre,mais
sur la quantitéqu'ils représentent,en
raffiné.
, Saufen ce qui concernequalquêstar-
divesfabricationsdecidre,quinecompor-
terontsansdoutepas l'emploide fortes
quantitésde sucre, lesopérationsde su-
crageétaientterminéesavantle 1erjan-
vierdernier.C'estdoncseulementà l'oc-
casiondelaprochainerécoltequelamesure
édictéepar la loi nouvelleprésenteraun

, réelintérêtet que le crédit allouépour
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renforcer,le personnelchargé d'assister
aux opérationsde sucragepourra être
utilisé.

Afindemettrel'Administrationà même
'répartir cecrédit suivant les besoinsde

chaque département,les directeursde-"
vroiltyavant le loraoûtprochainet, s'ily .
a.lien,chaqueannée à la mêmeépoque,

/soumettre,en doubleexpédition,.souf le
-timbredu bureau:compétentde la pre-
.mière:division,des/propositionsd'organi-
sationsindiquant:/:/• ; ; : :

/ 1°Lespomts sur lesquelsdesSections
spécialesdevrontêtre temporairementéta>"'-'

-blies;;..;..'-.-' -v-'j-

.J2?Lacompositiondechacunedecessec-
: tipns,le nombreet l'importanceprésumés
:des:opêrationsqu'ellesaurontà -surveiller;
. 3°Lenombred'agentstitulaires'du dé-

partementsusceptiblesd'êtredétachésdans.:
"ces-sections; '".:'.'.'-',-''' ':-/' ; ':
-':':;4°/Lenombredé-préposés/temporaires
nécessairespourcompléterl'effectifdéces.,
mêmessections;

-

:5°Lenombred'auxiliairespouvantêtre
recrutésdansle département;

6°Le nombred'auxiliairesqui, n'étant
lias,occupésdanslé-département,consenti-
raientà concourirau servicedans un dé-
partementvoisin; :

7°Enfin,l'indemnitéjournalièrequi-pa-
raîtrait devoirêtreallouéetantauxagents
déplacésqu'auxpréposéstemporaires.

Statuant sur.l'ensembledespropositions
dontil s'agit,l'administrationfixera,clans
la:limiteducréditmis à.sadisposition,le

: contingent-desagentstemporairesà mobi-
liseret le faux desindemnitésà allouer
soitauxpréposéstemporaires,soitauxem-

ployésdéplacés.)
D'accord'avec.leservicede la comptabi-

lité publique,il a étérégléquela.dépense
résultantdupayement,de ces indemnités
seraclasséesousle titre « Indemnitésaux
agentschargésdesopérationsdesucrage>
et qu'ellefigureraà une ligne 134quaier
quel'onouvriraaubordereau91.•

Les allocutionsattribuées aux agents
déplacésainsi qu'auxpréposéstemporai-
res, seront payées mensuellementau
moyend'étatsd'émargementnos93A spé-
ciaux dont le montantseraporteendé-

pensesà la findechaquemois.

Quantau produitdela redevance,lequel
sera récapituléà la lindechaquetrimes-
tre surdes états spéciauxauxquelsonaf-
fecterala formulen°22duservicedessu^
cres,il seraencaissésousla dénomination
de/« redevancede 1franc par 100kilo-
grammesdesucreemployéau sucrage» et
inscrità unenouvellelignequiporterale

'•'nï 51Irisdu bordereau91.

Auxtermesdudeuxièmeparagraphede
l'article3 déla loidu29décembre1888,le

'paiement de la redevancedoit toujours
précéderl'apurementde l'acquit-à-caution
qui aura accompagnéles sucreset être
opéréau lieu mêmede la dénaturation.
Pourl'accomplissementde cetteprescrip-

. lion,-onprocéderadela manièresuivante;

DKNATURATIONADOMicu.K.— Dans les
localitésdépendantde la circonscription
d'unerecetteambulante,la redevancesera

encaisséeimmédiatementpar le receveur,
chaquefoisqu'ilaura assistéà ta dénatu-
rationdessucres:

Lorsquele receveurne serapasprésent,
et ceseratoujoursle casdans lesrecettes
sédentaires,l'agent qui aura assistéà la
dénaturationremettra, d'une part, au re- ,
devablèun avertissement77 sur lequel
seraétablile décomptedela redevanee,et
d'autrepart, au comptableun relevénomi-
natifdessommesdues.

Sile comptableest receveurambulant,
il percevracessommeschez.,les dénatura^
tenrsà sôiipremierpassagedans la loca-
lité et profiteradé la circonstance.pour.
éxercer,-à.l'égard.dessucres.dénaturéspar.
simple-malaxage,le contrôleautorisépar
l'article1,3'dudécretdu 22juillet1885.Si

'

le comptableest,receveursédentaire,c'est
à sonbureauque les/viticulteursou.récol-
tants,dûment"avertis'par le service,de-
vrontallerverserimmédiatementle nion^
tant de la redevanceportéeà l'avertisse-
ment77.

Danstous les cas, l'acquitdélivrépour
accompagnerles sucresneseraretiré que
par lécomptable,qui annoteraau dosde--,
cetteexpéditionla mentiondu payement
delà redevance(somme,numéroet-date
du registre74)et c'estseulementalorsque
l'acquitpourraêtredéchargé!

DKNATURATIONDANS-LESDÉPÔTS.— Les
acquits-à-çaùtionayant servi à légitimer
l'introductiondes sucresdans les dépôts
continueront,commepar le passé,à être
déchargés/aussitôtaprèsla reconnaissance
de l'identitédes chargementspar le ser-
viceet leurprise enchargeau comptedes
dépositaires.Maiscesderniersdeviendront
responsablesdu payementde la redevance
sur touteslesquantitésemployéeschezeux-
à desopérationsdemalaxagO;Cesquantités
serontémargéesdansunecolonnespéciale
duregistre50A.

A chaque opérationde malaxage,des
acomptesserontversésàla caissedu rece-
veur de la circonscriptionetj lorsqueles
opérationsde sucrageseront terminées,il
seraétabliun décomptefinal,dont le rk-
sultàtserareportéà l'état de produitspé-
cialii°22A, et le versementcoinplômen-
taire.dele redevanceseraeffectué.

Les dépositairesdevront ètre:informés
entempsutiledesobligationsqui leur in-
combent,afinqu'ilspuissentfixenten con-
séquencele prixde ventede leurssucres
auxrécoltants.

Il està peinebesoinde faireremarquer
quele calculde la redevancedansles dé-
pôtsne doit porterni sur lesmanquants
constatésà la clôture ducompte,man-
quantsquisontpassiblesde la taxecom-
plémentairede36fr., ni sur lesquantités
enlevéesennatureet avecacquit-à-caution
à destinationd'unrécoltantd'unefabrique
oud'unentrepôt.

Veuillez,je 'vousprie,vouspénétrerdes
dispositionsquiprécèdent,afind'en assu-
rer, le caséchéant,la complèteexécution.

Recevez,etc.

LeCnnsirillwd'Ktal,Directeur.G-ënèriil,
A.CATCSSK.

.UJii^fqiEïMiiii-

I,BCHEVA/LDKTRAÎr.— LKCHEVALUJ3V;
:.

'
-; ,. ,..;'-.-TROUPE;;.'i; -

'
;!;'-:;;

(Suite) ' . / ;:;;

En général, si les produits;obtenus-

par les-cultivaiièui'sne GonViénnéntpas.-

engrandepartie a l'armée et se Voient,;
refusés,:cela tient assurémentà ce que
les reproducteursdont ils sont issus ne

'

possèdent pas ,eux-mêmes les-formes

qui font le bonchevald'armes, et qu'ils
leur ont présentédespoulinièresman-

quant de conformation.

Ajoutons que l'éleveur ordinairene

préparepas ses chevauxet les présente
tels qu'ils sont, souvent conduits par
un lourdeau qui, ne sachant comment

s'y prendre, bien loin de faire briller,
soncheval, lui ôte aucontrairetouteal-
lure. L'éleveur marchand, ou simple-
ment le marchand,agit tout autrement"
et prépare ses chevaux par un régime
appropriéet lesmit présenter par dés
trotteurs vigoureux qui -(tonneraient-
desallures à la plus.gTanderosse..

Uii certain nombre d'hommes de
chevalse sont occupés,en cesdernières
années,,à initier, par des traités spé-
ciaux, les cultivateursà la pratique et
à la connaissancedu chevald'armeset
à montrer les rapports qui existent
entre lecheval d'armeset la production
chevaline. •',-".

Il est certainementdesconditionssur

lesquelles on. ne peut passer, la taille

moyenne, de l'"55 à I'"6Ô. Il en est
d'autres égalementqui ne doivent pas,
avant tout, échapper aux éleveurset

qui sont de la compétencelà plus ordi-
naire. Telles sont les défectuositésde
conformation: « Encolure trop- courte
et chargée,garot empâtéet bas,dessus

plongé, rein défectueux, croupe trop
avalée ou trop étroite, aplombdéfec-
tueux, tare prononcée,mauvaispieds.>

Il faut convenirquel'élevagedu pou-
lain est pour beaucoupdans les pro-
duits défectueux. '-....

Aprèsleur sevrage,disaitavecraison
l'Echo agricole du 6 juin dernier, il
faut aux poulainsune nourriture forti-
fianteet choisieet, après six mois, on
doit augmenter progressivementla ra-

tiond'avoine..Plus le poulainest bien



LE CLORE: lit/

soignéet largement nourri plus il at-
teindraun prix élevé. L'avoinedonne
nonseulementla taille et la forceet
fait ressortir les muscles: mais elle
aideencoreà la physionomiegénérale
-ducheval.,

Enfin,ona IropL'habitude,enFrance,
de conserverJes poulainsentiers jus-
qu'à quatre ans; c'est de dix-huit à

vingt mois que l'opération doit être
faite.

CALENDRIERDE LAFBttMK

Travaux Agricoles d'extérieur

Attelages.— Lemoisd'avrilestl'un
desplus péniblespour Jesattelages,par
suite de la multiplicitédes travaux à
exécuterà pareilleépoque.Si l'arrivée
des semaillesde printempsoccasionne
iin'surcroHdo travail,onpeutatténuer
lesmauvaiseffetssur les animaux de
traits, en additionnantleurralionordi-
nàirodosonfiisé-qulles-rafraîchit,les
'tient en état"et prévient les maladieŝ
inflammatoires. . .'

Les labours préparatoireset d'ense-

mencement,les hersages, les roulages
occupentpresque'exclusivement-les atr
felagespendant ce mois; on conduit

\ aussilesderniersfumierspourles bet-
teraveset lespommesdeterre. Maison
sait quel tort ou fait aux betteravesà
sucreen fumantainsitardivement.
''

Main-d'oeuvre. — On termine la

plantationdes peuplierset desessences
forestières. On arrache les topinam-
bours.Onplantéla garance et le hou-
blon.— Epàndagedu plâtre sur les

prairiesartificielleset desengraiscom-
merciauxsur les céréaleset lesprairies
naturelles. -—Etendreles taupinières
sur toutes.lesprairies.—Profiterd'un

temps sec pour extirper les plantesà
racinestraçantesdesterres destinéesà
recevoirles semaillesde printemps.

Commencerà échardonnerles blés
d'hiveret l'escourgeon.—Endetterles
seigleset lesblés-.r-Détruire lesmau-
vaisesherbes, commela rougeole,,le

muscari.fivraie, la moutarde sau-
vage.

Semailles.— Terminerla semaille
d'orge,de luzerne,de sainfoin,delupu-
line, degraminéesfourragèresr—Con-

tinuer celle de la betterave, du panais
fourrager, de la carotte,des bizailles.
— Commencer,à semer les maïsfour-

rage, la moutardeblancliepourgraine.
— Planter la pommede lerre, le hou-

blon,la garance,le topinambour.

Récolles.— Oncommenceà.couper
le seiglevertdès la find'avril: c'estune
excellentenourriture,d'aulantpluspré-
cieusequ'ellearme quinzejours avant
la"luzerne.Oncoupeégalementà cette

époquela navetteet le colzad'hiver.—
Terminerl'arrachagedestopinambours.

précieuseracinequi n'estpas assezuti-
liséeeu agriculture.

Travaux Agricoles d'intérieur

Alitin-dji'iirre.—.Terminerlebattage
desgrains.

—Fairel'essaide la faculté

gcrniiualhc des semencespar les pro-
cédésquenousavonsindiquésplusieurs
fois.Le cultivateur peut s'éviter ainsi
biendesmécomptes.

Bétail. — Faire consommerle reste
des betteraves, les remplacer ensuite

par les topinamboursen attendant le

seiglevert.—Lesmoutonsvont au pâ-
turage d'une manièrerégulière.—On
sèvroles agneaux nés en janvier. Les

topinambourscontinuentà fournirl'ali-
mentationde la porcherie.

La basse-courfournit les sujets de

remplacement: on a déjàdespoulelset
desoisons.Oncontinuéà faire couver
lespoules;les dindons,les oies,lès ca-
nards. Ces jeunes élèves, qui sont à

présent une source certainedeprofits,
demandentbeaucoupde soin dansles

premierstemps.

Direction. — Diriger et surveiller
/'les labours,semailleset tousles autres
travaux relatifs à la culture du sol. —

.Continuer'Lavente'desanimauxgraset
desgraines.

— Inscrireexactementles
diversesdépensesde main-d'oeuvreet
Lesquantitésdesemencesemployéesaux
semailles.—visiterLesterres inondées
et faire réeusemencerles parties dé-

truites, soit en céréalesde printemps,
soit enracines,«oit en fourragesd'été
commevesce.maïs,bisailles.

CONSEILSA LA FERMIERE

Caneton.

Le canetonou jeunecanardest celui

que l'ondoitpréférerpendantl'Eté. Ce
sont lescanetonsdeNanteset deRouen

qui sont les plus estimés.OnLespré-
pare auxpetitspois,soit frais,soit con-

serves,commelespigeons; rôtislis sont

délicieux.C'est de septembreà avriL

qu'onmange lé canardauqueLle cane-
ton succèdea celteépoque.

LeGérant: WUXBERLICII.

CHEMINS-DEFER
DEL'OUESTETDUIONDONBRIGHTON

Servicesde Paris à Londrespar Rouen,
Dieppeet Newhaven,en10heures

Départtous\c,bjoarsfyni-eSaint-Lazare)
1° tter\ioede jour (pondanlla saison

d'été.Traverséeen3h. 3/4; partrainsde
maréerapidesà heures"variables.

Voyagesimple: l'° classe;12 fr. 50:
2°classe: 31fr. 23.

Aller et retour: 1™classe: 71fr.25:
2"classe: 51fr. 25.

2°Servicede nuit {pondanltoutel'an-
née): partrainspartanttousles soirs(di-
manchescompris),à 8 h. 50:

Voyagesimple: l'° classe:-12fr. 50:
*=classe:31fr. 25; 3eclasse: 22fr.30.

Aller et retour: 1" classe: 71fr. 25;
2eclasse: 51fr.25;3eclasse: 40fr.

LesrelationsentrePariset Bruxelleset
retoursont assuréespar quatreservices
d'expressdanscliaquesens:

LosdépartsdeParis ont lionà 8 li. 13
dumatin,3h. 50, (i 11.20 et ',)h. 45du
soir,et lesarrivéesà Bruxellesà 1II.55.
10h. 25,11h. 52 du soir et 5 li. 18du
matin.

Lesdépartsde Bruxellessont fixésà
7 h. 30,Sili. 15dumatin,1h.20et0h.40
dusoir,et lesarmées à Parisà midi33,
1h. 58;Gh. 45et 11h. 53du soir.

Wagon-salonet wagon-restaurantau...
rainpartantde Paris:à'6 h. 20dusoirèt/.
deBruxellesà 7 h, 30du-matin.•" ,

"

Wagon-restaurantau train partantdé
Parisà 8/-h."15dumatinet doBruxelles
5 h. 50dusoir. . ,. : - .."

PAETIE COMMERCIALE ?

POMMES A CIDRE

Paris, 30mars.: :''.
On paie les pommesde 14 à 16fr.

l'hect.auHavre et de8 à 9 fr. à Rouen.
Lesprix du cidre sont fermes; les-

meilleuresqualitésdel'Orne se cotent

jusqu'à 30 fr. l'hectolitrepar piècede
220litres et 1 fr. la bouteillepar caisse
de 25 bouteilles.Le cidre mousseux,
dans la Seine-Inférieure,,se paie-jus-
qu'à 30fr. la demi-barrique(120lit.);
ARennes,on cotele cidreordinairede
22à 26fr. làbarrique(entréenoncom-

prise). A la Gruerche-dc-Brctagpe,le'
syndicatagricolenotelescours.de18à
20fr. l'hectolitre.AuHavre, on signale
les coursde M et 16fr; l'hect,"'

Rouen (Seine-Inférieure),29 mars.
105hectolitresde pommes ont été

apportéset vendusàraisonde9 à 10fr.
l'hectolitre (y compris les droits du
Trésoret ceux de la villede1.19 par
liect).
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PRIXCOURANTGÉNÉRAL
Dos..Marchandisesen grossurluplaceticParis

(Droitsd'octroinoncompris)

FARINES, GRAINS, GRAINES
CoursdeParispourvantesengrospar lots

d'aumoins100quintaux.

Farinede gruau 100k.37.._à 13..

premières....
— 33 75à 3725

— •>>»'-et 3""'~... - - 28 .à 32 .
— bises — 22 . ri 27 .

deseigle - 10 .. à 22 ..
— demais - 21 .. à 21
— d'orae. ... - 19 ., à 22 ..

Bléindigène
— 23 . à 2030

Seigle
- 1150à 1550

Escourgeons —
l'.j50à 20 .

Orgesnouvelles.... - 16 . . à SI
Avoine1»noiresdefirie. - 1925à 1950

— - dechoix - I i .. à 1925
— l"-'qtc.. — 1875 à 1e.»..
— Centre.. -- 1825à 1850

— —Champagne—1825à 1850
—B'^Bcaueegrises 1825 à 1850
—Bcaucort'iïtampcs— 1775à 1825
—B'^Beaueonoires -- 1850à 1875
-Liban noirps.... — 17 . à 1725
--Odessanoires... — 17 .. à 1725
—Suèdenoires — 1750à 1775

Grosson1"'case - 13 .. à 1325
Sonsgros

— 1250à 1275
3 casesmélangées.... — 11 .. à -12..
SonsLins — 1050à 11 ...
Recoupelles

- 11 . . à 12 ..
ReméuLagesblancsn°l — 10 .., à 18 ..

.-- blanesnc2— 15'.:. à-16 ,-.-
^- bis?;.-...- — 13 .. à 14 ".'..

. -T ., bâtards;. —.12 ...' à 13 ..
Sarrasin............. — 1350 à M ..

xPetit;blé,.........:.. — 15'.-.à 18 ..
FècùletSèelie;....... .—^30 ..à. 14 ...
Clienevis............ — .20.".à 30'-..
PoisJarras.......... -*- 24.. à 28 .-..'
Milletblanc......... —. 19 .. à 22 ..

Alpiste.....:,.......'— 28 ... à 29 ..
'

Maïs....'.i...,...'.' — 1250 à 1550
Vescês.'.'.'........... — 22 .. à 20 ..

Flageoletschevr^Tlieet..1/260 .. à 74 ..
Chartres............ —' 28 .. à 30 .....
Liancourt..,...'..... — 42 .. à 44 ..
Soissôns — 45 , ; ;l 46 ..
PlaterdriMidi....... 100k.25 .'. à.31...
Suissesrouges.......

— 27 .. à 2750
Cocosroses.".}... — 2850 à 29 ..
Nains..... ..'..-'.'.'.— 25 ... à 28 ..
Lentilles — 54 .. à 71 ..
Pois.. '.-'...-. — 20 .. à.32
Grainede lin........ — 24 .. à.28 ..
Feveroles........... — 18 .. à 20 ..
Trèfleviolet,bonneqtô —105 .. àllO ..

;—f extra.... — 125.. al40 ..
LuzerneProvcft,bncqté —170 .. ;U75..

— . ..--.'/extra:: —180.. à200..
—, d'Italie..:.. —155 .. à175,.'.

.-"•—-. l'avsciroiloi^s.cilo)—-"'90 .. iU20..-
Minette;;;.:....:.,.. —'.50 .. a 90,'..
Trèfleblàrieethybridc—-115';"-..à160..
Ray-grassdTtaiie..;. —; 45'.." à 50 ..

:'-r^r'' anglais.:.':
: — 37.-...à 40 ..

'Sainfoindoubleetsimple—24•'.. à 32 ..
Yescés;:deprintemps, .— 22 .. à 28...
Maïsgrosjaune.....:. .—-22.. à 24 .;- r-^' moyenjaune... -— 17 .. à 19•'-.-.
— blanc...../. •..-. — 16 ,;• à 18'..

Colza — 32 .. à.35 .-.'

HALLESCENTRALESDE PARIS

BEURRES EN IVIOTTES

Fermiersd'isigny.Extra 0 .. à 7 80
— Choix 4 51)à 5 ..
— Bons 1 . à 4 40
— Ordinaires,:] . à 1 ,.
— Défectueux.2~10à 3 ..

FermiersdeGourmn.Choix.3 50 à 1 10
—

'
Bons.. 2 80à.3 10

— Ordin.2 40 à 2 60
MarchandsdeVire.-I10qté.. 2 50à 2 80

. - - 2" ql,è.. 2 10à 2 40
MdsduCalmais.l"'qté 2 70 ;ï 3 ..
MdsdeBret-ioiie.l'° qté... . 2 80à 3
Marchandsdïsiiiiiv.l"-qlé.. 3 90 à 4 10

—
" "

2" qté.. 3 20à 3 80
Laitier*produci.rliv. lrcqté. 2 90 à 3 3C

— 2° qté. 2 }0 ii 2 80

FROMAGES

Bricfermiers.Les10. Il'0marq 60 à 05
— — Gdmoule 10à 15
— — Moy.— 25à 30
— — Petit— J2 il 18

Brielaitiers,l'otit,moule 8 à 10
Boudons.Lecent. 1™choix.... 12à 11

— — 2e choix.... 8 à H)
Camembert.Lecent. I01'choix. 50à 00

— — 2<=choix. 30à 40
FaçonConlomm.Le100.1ereh. 37à 42

— — 2°ch. 20à 25
Livarot,les30. I01'choix 80à 95

— les30. 1e''choix 80à 90
.—...— 2''-choix....... 50 à. 00

.Gonriiàv.I<!1;choix . :......... 18à 22
— 2'' choix,.........;... .8à: 10

OEUFS

Normandieextra..:.. le mille. 75 à 90
Picardieextra.... ».....'-....... 75 à 90
— ordinaire...... . 58 à 72

Tourainegros................ 61à 68
— ordinaire. .--.... 56à 60

Beauce....................... 04 à 70
Orne. 56à 64
Châtellerault. 60 à 02
Bretagne 50à 55"
Vendée........:.-.,.,.......... .54.à 58
Auvergne .' 50tV53

LÉGUMES

Artichautsd'Algérie.Le cent.. 15à 22
Ghoux-fleursdeBretagiie.LolOO.25à 40

du Midi.Le12*°.. 5 à 7
Cresson.Lepanier.: 12à .30

, Pissenlitsblancs.Les100kilos. /0 a 80
— verts — 25 à 35-

Poisvertsd'Algérie..Les100k. 60à 70
Endives............ — 00 il ..
Carottes............ .— 50à
Oignons..... — 17à ..
Echalottes........... ."" - — 150à 170
A.1Î-..V............. ;.; •— 40à 50

POMMES DE TERRE

Hollandes1erchoix. 100k. 12 .. à 15 ..
— 2" choix.. — 9 50à 11"..

v Magnumbonum.... — 8 50 à 9 ..
Rondeshâtives..... — 8 50à 9 ..
Rougessaucisses...'."— 10 .. à 11 ..

: — — extra,.— .. .. à .. ..

j Early-rose., — 6 50à 7 50
i Vosgieiïnes. — 7 50à 8 .-.
j Chardonnés. — 6 50à 7 50

FRUITS

Poiresbeurr.Aremberg.Les100k. . . à ..
— Magnifiques.— .. à ..

Poiress.beauté.Cresanes. — .. à ..
— Doyenné. — . à ..
— Curé... : — .. à ..

Ponim.s.beauté.Canada. — 18à 10
— Viouges. — 12à 18

Blanch. — 10il 12
Noixs. beauté.DeBrives. 25à 10

— Perigord. — 25à 10

TRUFFES
DuGard Le k. 12à 11
Del'Ardèche — 12à M
DoMontagne — lia 1(>
Dul'érigord.extra — 18à . .

— crosses — 11à 10
mo,\finies.. — 12à 13

— petiles... — 8 à 10

VOLAILLE

CanetonsdeKouen. . Pièce 8 .. à 9 ..
— DeNantes.. — 6 .. à 7 . .

Canardsdel'orme.Gros— i 59à 5 50
— Petits— 3 .. à 3 50

Piceonsmaçonnais. . — 1 10à l VA)
— Bizets - [-.. à 1 40

DindesdclIoudiui.Gros.— lo .. à 20 ..
— "

Petits.— 9 .. à 1(5. .
Coqs-dindescoms.Gros.— 14 .. à 18 . .

— Petits.— 12 .. à J3 ..
Pouletsdelloudiin.Gr. — .. .. à ..

— Petits. — . . .. à .. ..
PouletsdeTouraine... — 5 .. à 6 .....

— du Berry...... — 3 75a 4 50}
''.-..— deNantes...... —-- 3.-.-.à- 1,c.[

. .Oiesgrasses...... .. ~^- 7 .. à 10-:-.,-.•,
— dépouilléesi..;.;..^—-''-..... à ...•..!:

PintadesdeFrance,!. 'î— 3 bOà ',4:2o.:
Lapinsdôm.Gros....'.. — 2 50à 4 '''
.-'' — Moyens."...-^- 1 50à:i-."2;;.-''..;'

Dépouillés.:— 1 25à 3 50?
Lapinsdegarenne — 2 25 à - 2 75

FLEURS

Violettes.russes....l.el)nuqui>i.0 05-ïi0 12-
— bleues — 0 05 il 0 10

Réséda.......... •;'. — 0 07à 0 15
Anthémis.;..:....

' — .
'

(I loi 0 30
Giroflées.. — 0 10à 0 20
Anémones. '. .. -Lado»/,.0 10à 0 25
Narcissesblancs — 0 20 à 0 50

— jaunes..... — 0 05-à0 20:.
Jacinthes .....— 0 05 à 0 02
Gîilletssur tiges —

'
0 50k 0-80:

'— sans tiges... — 0 20à 0 30
Rosesextra..........— .125à 2 25

— I 0' choix...... — 0 60à 1 ..
— 2" — — 0 20à 0 10
;— (rebut)........ lu\aii\nr0 . .à 0 ..

Mimosa '.':..-. v— 0 75à.1.50

FOURRAGES
-, : lre.t(l(S2«qlô 3°qié

' Paillede blé'..'.:... .50 ... 47 '.,-"45 ...
— de seigle.... .19-.. 46-..-. 45-'..'
— 'd'avoine.... 33 .. 32 .. 30 ..

Foin.. 61... -58-.. -56 ..
Luzerne 63 .. Ïî0 .. "57'..':'..
Regain ;... 58 .. 55 .. 50 ..

.' : ^ : - l^ ' -^ ^

P.iris.Impr.desHallesetdelaBoursedeCommeiv.'e
I ('Wnnfterlioh).33,rueJ.-J.Ûoussônu,- [8S9}-:


