=~

L e




g

i y
N p7 :
a il
vt L w . u!?
3 s F.
¢ p ;
'
<«
> ]
& Yo p
- - -.
-




RN BRR————




TI’ABREGE

DES BONS

i BERUIT

AVEC LA MANIERE
| de les connoiftre, & de
cultiver les Arbres.

Revew , corrigd e augnmente de
Plufieurs ex periences: fur le fair
du Iardinage , & de quantité !
de monveaux & excellents !
Fruits.

Par JeanMErRLET, Ecurkn,

TROISIEME ED],ILON

A P ARG S AP
Y, au fixiéme”

Lhez CHARLES DE $ERC
Dilier de la Grand’Salle du Palais ,
vis-2-vis la Montée de la Cour des
Aydes, a la Boane Foy Couronnte,

MAD'C. X €.
Avec Privilege dy Roy.




e ————— A A S
A

3274

2 (1

7
Iz




R i”f? E #aurois pas emnpm de

donner an Public ce pm:
A Traite de la Culture des Ar-
bres , € des Epeces des mesl-
leurs Fruits, [ijen avois vew que dans

tows les Livres qui ont cff¢ mis au
jouy » pas - un ne traitort des melleures
@ des plus rares Efpeces s & que cena
qui ons pars jufqu a prefent , nont par-
lé que d'un grand nombre de Fruits
communs & pes exquis 5 la plufpare
des Perfonnes gui ont [ait des Plants ,
zant en ]:jim’zcn qu'en Baiffons . ayane
are quce p/u.r zls avorent def?z es de
Fruits , plus leurs Jardins rﬂumr 1=
rieux. [ans remarqner que dans ce gran d
nombre 5 il y en a be‘mcoup de rebut
€ qus font fouvent les mémes Fruits
a1
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PREEACE,

fons de differens Noms ; ce gii m @ obli-
g€, dans les Chapitres que je donne an
Public en Abregé . a'y mettre les bons
Fruits » avec lenrs finonimes & diffe-
rences particulieres méme de pluficurs
efpeces dont les Lewres prec:dm: wont
point p.zrlc', non plus que dn remps
certain anguel on doit les manger
dans lewr maturité , [ans qusy il eft
snutile d'en avoir , €& de [e donner
le foin de les cultiver : Cette connoif-
[fance eftant abfolument neceffaire s la~
guelle Jay acquife aprés nne exaile re-
cherche , @ une application de plu-
fienrs annces , que j'eftime des plus
honneftes , des plas utsles & des plus
agreables 5 € que je ne ironve pas
sndigne - des Perfonnts de Qualsié,
woyant que parmy les Grees . & les
Romains , les plus qualifiez y prenosent
un [ingulier plaifir > g & paffé dans
le Levant » & par:icu(x’ercmmt dans
I Perfe & dans ta Turguic > ou le
Sophy & le Grand Seignenr & les
pins levex. en digmté de ces- Em-
pires, font faire de grands Jardins,
oit 15 ont dexcellens Frusts 5 O de-




PREFACE:

Phis quelques années cerre cursofire eff
venue en France, o les Perfonnes de
condition appliquent & s’y perfeg-
1i0nnent tous les jours Par le raifonne-
ment & Uexperience g4’ils ont eu [ur
laTaille des Aibres ¢ Jes meillenrs
Fruits ; ce que les Jardiniers pe fone
pas ordinairement q4s ne prennent pas
garde & la force, ) a la foiblefle d'um
Arbre s aux branches 95’2l faut Srera
acelles qu's) fant laifer plus longues |,
o4 gu'sl faut acconrciy, potr avoir [e
bois plns fort & mieys nourry , Je
- Frust plus gros & 4, metllenr gouft,
les Arbres qusi font en Efpaliers , de-
vant cftre autrement 14illes. gie cens
ez Buiffons ; e Jos Avrbres des Fryjze
a nOYaK 5 autrement que cenx a pepin @
6e que j'ay mis en pen de mots 4 [a
fin de chague Chapsire , ponr [ervir
anx Curitux , gue je prie s S'ils onp
de plus particalieres connoiffances , dg
vou'osr les donner a3 Public , gupe
antant de zele ¢ 4, Jincerité que je
luy vone ce pem/Ouzxmge . que j’a_/y
reven & angmente dans cetre 1 oif1e=
me Edition , de Phufienrs Frugps exoel=
a iij




PREFACE:

lens @ CRYIEHE > déconverts depuis
ces derngeres anntes 3 W contribut=-
yont # P embelliffement de wos Jar-
ding , & & la [atisfattion particwlie=
se de cenx qus les culisvent.
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i« Extraitdu Privilege du Roy.

ar Grace & Privilege du Roy, donné
P-.': §. Germain en Laye lc 6. jour deNo- |
vembre 167 6. Signe Desvizux. IlLeft
permis 4 Charles de Sercy , Marchand Li~
braire a Paris, de faire reimprimer , ven-
dre & debiter un Livre intitulé ; L'Abregé
des bons Fruits , pendant le temps de tren-
te annces confecutives , 2 compter du
jour quil (era acheyé dimprimer pour
la premiere fois; & défenfes font faites
I toutes pcdbnncs, de quelgue qualité
& condition qu'chs {oient , de limpri-
mer, faire imprimer , vendie ny diftri-
buer , {ur les peines portces par ledic
Privilege.

Regiftré: [ur Te Livre dé la Communanté
e A0 des Libraires ¢ Impyimenrs de Paris lezz,
. Decembre 1676, [sivant I' Arreft du Parle-
ment du 8. Awvril 1653, O celny du Confeil

Privé du Ray du 27, Feuvrier 16654

Achevé d'imprimer pour Ja premiere fois
le premicr O ¢tobre 168 4.



DIES

BONS FRUITS,

Avec lamaniere de les connoi-
tre & de cultiver les Arbres,

LCHAPITRE PREMIER.
Des sz'/ier.r.

Xy222 E Fruir le plus hatif | &
/\-\@ le plus delicieux du Pris -
N2 temps, eft la Fraife, dos ¢
s\ '.__@ il y a plufienrs efbeces;
=2 a meilleare & a plus
natucelle , vient da Planc que ['cn
A
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Des Fraifiers.
ans les Bois, lequel eftane

%
grouve d
culiivé & mis dans les Jardins en

bonne terze , plus legere que pelante,

age de Fruit, le don-
de meilleur gotc, &
que le

prodait davant
ne plus gros,
dégenere moins €n Caprons ,
Plant pris dans les Jardins.

1l yade fix efpeces de Fraifes, qui
viennent toures €n meme [\'.’[ﬂ'i’fa; a
Fraife ronge, qui eft de deux fortes,
Pune ronde , l'autze longu€; celle ey
eft plus feche & ne meurit pas fi al-
{ément que la ronde, qni plus de
{uc & de gotit. La Fraife blanche,
qui eft le mite,
dinairement que la roug

relevé , & degenere

yient p]us groﬂ: or=
e, mais na

pas le gufl: f1

moins en Caprons.
Le Fraifier a fleur double , chatge

& ne donne pas fon Fruic

te Fraifier ordinaice.

t point, ou

beaucoup ,
fi gros que

Le Fraifier qui ne fu
¢e, & qui pullule du pied,

peu de trais
& donne de beau

eft rare & exquis,
& bon Fruit.

Le Fraifier, nomme Capron, ne
sas de fi excellent Fruit que

donne f
les autres, eftant fade mials tres-




Des Fraifrers. \
gros & propre pour orner un Plar
de Fraifes , 'y en mettant quelques..
uns autour,

La Fraife d'Angleterre eft la plus
grofle & la meilleure de toutes ; on
doit en rechercher e Plant, qui eft
aflez rare, & dégenere moins en Ca-
prons,

Pour les avoir harives | grofles &
de bon gole, il fae mertre le Plane
a I'abry de quelque muzaille’, dont
Pafpe@ foit au Leyane ou au Midy,
en bordure, ou en planche | que 'on
fera bafle & profonde dans Je milieu,
& plus haute fur les bords > pour ar-
roler plus facilement ; & rehaufler
le Plant' toutes Jes années en Au-
tomne, veu qu’il s’éleve toljours
périt & devient plutoft Capron, ¢’i]
n'elt pas foigneafement caleivé, 1
faut ne le laiffer ay plus que trois oy
quatre ans dans Ja méme terre, &
quand vous I'auregy arraché ;| Ia rerre
fe repofera deux oy trois amnées |
fans en fémertre 5 & pour avoir des
fraifes tres-batives, il faut les mettre
dans des pots de terre que Pon met
fur couche , oy fans pots, & des clo.

A jj
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4 Des Fraifiers.
ches de verre ou des chaffis deffuss;
qui empéchent les fleurs de couler, &
avancent de beaucoup le Fruit: On
en peut merere aufli en pleine terre
contre le mur au Midy , qui donneront
du Fruic de bonne heure.

Cette Plante eft feche de foy, &
tire beaucoup d’humide de la terre,
par I'abondance de {on chevelu & de
fes trainées , quil faut drer & arra-
cher avec foin , aufli-tot que vous
autez pris du rouyeau Plant , qu’il
faur renouveller chaque année , plu-
toflt en Automne, qu'au Printemps,
pour avoir toujouts des Fraifes en
abondance,

1l fauc encore bien prendre garde,
qu'en levant le Plant , on choiliffe
celuy qui a poufi¢ au Printemps , &
non celuy de la {econde poufie, le.
quel eftant trop tendre & foible, ne
refifteroir pas aux rigueurs de 'Hy-
ver, Ce Fruit eft wes-fain & rafrai-
chiffant : les Dames en font faire de
Ieau pour raftaichir leur tein : onen
£air aufli de ’cau tres-agreable a bois

re , y ajodtant du Sucic,
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CHAPITRE IL
Des Frambo{ﬁer!.

-

A Framboile vient tn peu aprés
I la Fraife ; ceft un Frmt odorant,
delicteux & dellcat , dont le l’lkll’lt
veut eftre mis dans ure terre plus (&~
che , qu’bumide , en haye , & par
ravors de deux pmls delargeur,

Iy a dedenx {ortes de F mmoon{cs
de blanches & de rono: . L._Uss-cy
ont plus de gotic , & ont te bois plusg
roug: E:;‘c; ce Fruit eft {ujer aux pu-
mm: ,qui ie rendent dc'wrc ible: Pour
emp écher qu'elles ne s’y atrachent,
il Fauc en taillant les Framboifiers Au
I’L.mum\" : itcrc’ru e la Chaux dé=
layie avec de eau, & en frotter le
[‘\15 avant qn il ponHr‘ , quil faue
taller court & le rabarre de la moi-
ti¢, ¢pluch ant bien le vieux bois quz
a rapporte I’année precedente , & qui
meuit chaque année. On en Faic d’ex-
cellentes Confituses , & de Pean dés

A 1ij




(4 Des Grofeillers.
licieufe 2 boire: On en fait méme du
Vin dans plufieurs Pais.

laslnelh alh Al dlaalzalrdln
CHAPITRE IIL

Des Grofeillers.

} A Groleille fe mange en meme
{_temps que la Framboife, & dure
davantage, C'eft un Fruit agreable &
fain, propre a fortifier le cceur, dont
on fait de 'ean délicienfe a boire.

Iiyenade pluﬁcurs efpeces ; la
premiere que I'on mange, eftla Gro-
{eille verte, dont le bois eft piquant
& vient en toute terre, & jauniten
meurilfant : Certe verte eft de deux
fortes, 'une longue , & Pautre ronde;
celle-cy eft plus grofle & meilleure,
on s'en fere dans les fauces, eftant
vertes , au liea de Verjus , & Von en
fait la premiere Confiture du Prin-
temps.

Il y a encore deux efpeces de Gro-
feilles dont le bois eft piquant , I'une
violette , & lautre rouge, qui efk

o




Des Groﬁillers. 2
gfofle,, & bruniten meuriflant : Tous
ces Grofeillers chargent beancoup.

La Grofeille rouge commune fuir
aprés, quil faut mertre en bordure
en bonne terre; A Lalpedt du Midy,
ou du Levant; {il'on veut'quelle ne
coule point "\ quelle raporte beau-
coup , Cﬂ:am plus fujette ¢ a couler que
les autres. Depuis que celle de Hol-
Jande cﬂ: igy ¢n vogue , on neglige
bien cette commune , quiil faut rou-
jours cultiver , comme la meillenrea
faire des  Confitures 5 qui {ont tres-
agreables pour leur a (-'Lum & tres-
nece(aires pour les Malades,

La Grolalle L.nw 1€ commune.,
eft plus arofle & plus ferme ;: on la
nomme Derlée , eltant sronde & blan-
che comme une Perle. Elle veut ¢ftre
taillée courr, coulant beaucoup , &
renouvellce plus que les autres; on
Ia confic en grapes 'on en fait
d'excellente Gelée,

La Groleille de Hollande eft la
plus eftimée & recherchée de toutes,
donnant buunm.i‘ de grapes "l‘oﬂes
& lonqms, qui ne coulent point, fi
on la met dans une terre forte & hu-

A 1
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8 Des Grofcillers?
mide ; fon bois eft éroc, & fes fetiilles
font larges : Cerre efpece veur efire
plantée de diftance en diffance , pour
en former des Buiflons , qu'on netail-
lera point ou peu les deux premieres
années , pour conferver le jeune bois
qui donne le Fruit ; & les annces {ui-
vantes il faudra tailler aflez courr,
pour avoir du bois, & du Fruit plus
gros , mieux nourti, & moins cou-
Janr.. On remarque que la Vigne fuit
les Grofeillers , foit pour notier , {oit
pour couler , chaque annce.

La Grofeille de Hollande blanche,
eft bien plus douce que la commune,
& ne coule pas; on en fair des Con-
fitures en gelée | en grains , ou en gra-
pes, quifonr excellentes , ainfi que de
la rouge , laquelle a beaucoup de pe-
pins, & veut eftre prife un peu plus
verte que melise , pour en faire une
Confiture plus agreable,

La Grofeille naire , ou le faux Poi-
vrier, dont la feiiille briile & pique
fur la langue comme le Poivre, cft
de deux fortes : la commune coule
beaucoup ,& celle de Hollande chat-
ge totjours ; Lune & L'autre font plus
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D¢s Grofeillers. 9
curienfes que bonnes. 1l eft 4 remar-
quer , quand les Grofeillers vieilh[:-
fent , & que la grape commence a
couler , qu’ils veulent eftre recepez ;
& il eft facile de renouveller ce Plaue,
metcant {on bois en terre plutoft en
Automne qu’au Printemps , lequel
vient tres - bien de bouture , eltant
tendre & mocleux,

Ea Pafle - Hollande découverte de-
puis peu en France, eft ainfi dite par
la grolleur & la longueur de fes gra-
PSS, qu’on diroit des raifins, {on bois
eftant gros | & fes feiiilles larges come
me des feiiilles de Vigne : Cette Gro-
feille eft meilleure confice que fa
Hollande ordinaire , veu qu'elle eft
aigrerte , & lautre eft tres-douce &

caucoup meilleure & manger criié;
pour la cenfire, il faur la prendre de
bonne heure , & avant & macuricé,

Pour en manger julqu’en O&obre,
il faur mertre ce Plant a Pombre, ¢n-
tre deux builfons affvz grands pour
eftre moins frapé du Soleil ;5 ou s%l
eft adécouvere, on le couvrede paille
comme des ruches a miel , ce qui CoRa
ferve le fruit julqu'aux gelées,
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CHAPITRE 1V,
Des Ccriﬁcrﬁ.

E mot de Cerile eft un mor ge-

neral , qui comprend les Guignes,
Jes Bigareaux , les Cerifes , les Griot-
tes , les Gumdokﬁt & les Ceeurets,
Enlralie, & en quelque Province du
Royaum e comnu en Dauphiné, ce
qu'on ap pe le Griottes®, ce font nos
Cerifes 3 & ce que nous appellons
Griottes en France , ils les nomment
Cerifes.

1l y en a de plulieurs efpeces. Les
pren leres que nous ayons , e fone
Jes Cerifes précoces , que e l'on doit
greffer fur des Cume.s nains , &
qu’il faut mertre en E {paliers expo ez
au Levant ou an Midy , dans une
terre legere & (abloneufe : Certe el-

ece de Cerife eft plus cutienfe que
fom e, ce fruit ef‘mt {ec "\u' , &
de peu de fuc 3 mais Lo.nms elle elk
hauve, &cftlc premier de nos Fruits),



Des Cerifiers., It
il fauten avoir ; elle vient auffi rres.
bien en plein venr , & peut eftre gref-
fee fur le Merifier, qui donne le fruir
plus gros, la féveen eftant plus forte,
mais elle et moins hitive,

Les Guignes blanches , rouges&mnoi-
1es , fuivent les précoces | lefquelles
eltant greffees {ur des Merifiers que
Fon prend dans les Bois , font beau-
coup plus groffes, & font de plus
beaux & de plus grands Arbres: Les
plus belles elpeces viennent du DPais
du Mayne, ou I'on en fair fecher au
Four, & mertre pat bouquets.

La Cerife hative vient apres la
Guigne, qui vient du cdté de Nan.
terre , fur des Cerifiers greffez qui
demeurent nains , & s'éralent beau-
coup plus qu'ils ne pouflent en hau-
teur: Ce Plant eft le meilleur & le
plus franc | qui retient mieux fon
fruic, & lequel eftant creffe fait urie
autre efpece de Cerife plus grofle &
plus franche , quiala queuc longue,
le noyau fort petit, & beaucoup de
chair. Les boutures de cetee elpece
de Cerife font tres-bonnes, & don-
nent de beau & bon frair, quoy




12 Des Cerifiers.
ue non greffées,

La Cerile a bouquer, ou gemelle’,
elt curieule & affez bonne ; vient
plus perite; & eft plus fujercea cou-
ler: Ce Fruir eft admirable , quand i
nouée bien , donnant pluf'um‘s Ceri-
{es fur une méme queuc, & quelque-
fois julques a fix & fepr. Iy a une
autre elpece de Cerife comme gémel
le, qui elt rare & forr particuliere,
& qui en donne pluficars , ne {orrans
pasde I'ceil comme la gemelle, mais
de la queu¢ , les unes apres lesautres,
comme_ en grappe : Elle eft bonne,
doyce , & allez grofle.

La Ceri(¢ blanche eft plus rare &
curieufe que les autres: eftant tres-
melire , clle devient ambrée & jau-
natre ; la feiille de fon Arbre me pa-
roilt plutolt une elpece de Griotte
que de Cerile : Elle eft forr connue
vers Provins , Bray fur Seine, & Ven-
ddme, & l'en commence d’en mul-
tiplier lefpece aux envirens de Paris,
qui attire toutes les rarereznon feu-
lement du Royaume , mais av{fi des
Pais érrangers. Cewte Cerife pour

s

3

eftre boune & douce veus eltre long-



Des Cerifiers. 13
temps fur I'Arbre | ‘& elle n'en eft
pas moins blanche , ny moins glacée
je tiens ce fruir un des plus rares &
des plus curieux du Jardinage.

La Cerife de Portugal eft la plus
belle, la plus grofle, & la meilleure
de toutes ; Elle eft tres-rare, & tres-
recherchée , viene de beaucoup plus
grofle que la Griotee, eft plus large
& moins ronde, & fa couleur oft
moins brune, & d’un incarnac ad.
mirable,

La Cerife de Montmorency eft
grolle & rardive ; elle charge moins
que les autres: Elle eft admirab'e 4
manger & a confire , ayant une dou-
ceur & une fermeré particuliere. I
Yy ¢na de deux fortes, 'une a lon-
gue quenc, & laurtre a courre-quenc;
celle.cy eft plus eflimée & recher.
chée : On les nomme dans le Pais,
Coulars,

Le Cerifier a grape eft feulement
curieux ; & vaut mieux pour fa fleur
que pour fon fruit , qui eft petit com-
me une Merife: fa fleur eft belle, &
vient en grape comme le Raifin, d’u.
¢ longueur confiderable, il

.//;‘(:ﬂ“_"» € NA UOA’—:;\\_R

{;fmJOTHECP
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14 Des Cerifiers.

Les Guindoux {ont des Cerifes peu
connu€s en ce Pais, mais fort com-
munes en Lm"ucdm en Gafcogne,
& Paisd’ ~\ums ell c*ioutplus qroﬂes
que les Griottes , & moins noires de-
hors , & dedans tres-douces & agrea-
bles : le Guindolier eft un bel Arbre |
qui séleve & fe forme en buiffon
comme le Griottier ; {a feiiille eft plus
petite, brune, courte, & plus ronde
que pointué.

La Griotte eft une grofle Cerife
noire , douce & L\ullmte, dont le
noyau eft rouge, qui charge par arnce,
& fait un ucs bu Azbrs.‘ qui a le
bois plus gros , & la feiiille plus lar-
ge & plus brune que les auvres Ceri-
fiers,

Le Bigareau eft une autre cfpece
de Cerile , plus longue & plus dure,
qui noircit & durcit en meuriffant.
Ce Fruit eft bon & eltimeé, quoy que
fujer aux Vers.

Le Ccurer eft une efpece de Pi-

areau plus tendre , & fait en ceeur,
dont le gotit elt relevé: fon bois eﬁ:
plus gros, & fa feiiille plus large.

On peur encore dire un mot des




des Cerifiers. Is
Ceriliers & Merifiers a feiiille dous
le, laquelle eft fi belle & f grande |
que le Printemps en a peu de plus
confiderables. La fleur du Merifier
eftla plus a eftimer, s'ouvrant mieux
que celte du Cerifier |, qui n'eft pas
fi, blanche, ny fi large, & quia rofi-
jouts un peu de verd dans le milicu
de (on bouton,

Toutes ces cfpeces differentes de
Cerifters, demandent une terre legere
& fabloneufe , pour eltre d’un meil-
leur rapporz; ce nleft pas qu'on ne
les puilfe mettre dans une terre fran.
che, mais elles font plus fujettes 4
couler. Si I'on veut en avoir des Atz
bres nains en Buiflons , il fauc les
gretfer fur des Cerifiers, & non fur
des Merifiers qui ont la feve plus for-
te, & font meilleurs pour faire des
Atbres a haute tige ; le Fruit eneft
Plus gros & meilleur , ne jettant pas
des boutures de toutes parts, comme
les Cerifiers qui en donnent quantité,
& qui s'attirans la feve empéchent le
Fruit de groffir & de profiter,

On les peur greffer en fente , ou en
¢cuflon; celuy-cy eft le meilleur, les
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16 Des Cerifiers’
greffant vers laS. Jean a la pou (fe;
pour en empe(cher lagaume quiofful-
quel'ceil , eftant appliqué en Aouft,
ou Septembre , auquel temps ilny a
plus , ou peu de feve : Pour la
greffe en fente, elle veut eftre faite de
bonne heure , & dés le mois de Fe-
vrier , avant que Jaf{eve monte, au-
trement il eft inutile de greffer.

Jay expcrimfnté depuis ces dernie-
res années , quil vaur mieux greffer
la Cerife en Automne , quau Prin-
temps, & pri:‘.cii‘:;‘.tmf:t;t quand on
greffc bas 8¢ dans erre; la greffe qui
reprend d'abord & fe lie afon pied,
poufle au Printemps d’une vigueur
extraordinaire , & pafle de beaucoup
celle que L'on greffc en Fevrier ou en
Mars; on peut aafli greffer en terre
en automne les fruits 2 pepins qui
reprennent ,mais ne reuffiffent pasis
bien que les fruitsa noyau.,

On fait d’excellente eau de Cerile,

& en plufieurs Pais on en fair de bon
Vin , ainfi que des Groleilles & des
Framboiles.

CHAPITRE V.




Des Abricotiers. 17
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CHAPITRE V.

Des Abricotiers.

"Abricot eft un Fruit délicieux
I_, beau odoran: & exquis , d’autang
plus a eftimer, quil eft des plus has
tifs: Il y en a deux efpeces bien con-
nucs, le gros & le petir, qui viennent
plus beaux & rapportent davantage
en Efpaliers, quen Buiffons, & Ar-
bres de hautes tiges , quiles donnent
de meilleur gouft , mais plus colorez
& ravelez , ainfi que ceux qui font
contre le mur expofez au Soleil de
midy.

Onen peutmettre 2 routes expofi-
tions, méme au Couchant , pour les
avoir plus pales & plus propres a
confire 5 & pour en avoir toutes les
années avec certitude » il faut couvric
les Abricotiersavec nattes ou paillal
fons, ou avec des écoffats de pois ou
de vefle , conure les rigueurs de la
Saifon,
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18 Des Abricotiers.

Ily a une autte elpece d’Abricot

qui eft plus rare, eftant rout blanc
dehors & dedans, qui s'ouvre net,
& eft de bon gouft. L'afpectdu Soleil
levant luy eft plus favorable que les
autres. Le noyau enelt forc petit , il
eft rond & bien plus hatif que les au-
tres , excepté I’Abricot commun ha-
tif qui fe mange peu aprés le Prin-
temps , en terre feche & bien expofé
au Soleil de midy.

Nous avons encore un Abricot allez
particulicr , qui eft jaune & plus rou-
ge que les autres lequel et le malle,
ne s’ouvrant pas, fon noyau tenant a
la chair, dont le gouft eft exquis,
mufqué & extraordinaire, & dont I’A-
mande eft doace comme cellede I'A-
mandier.

Pour les avoir tous gros & e€n plus
grande quantité , il faut receper les
Abricotiers de! temps en temps ; tant
en Efpaliers , Buiffons , qu'en grands
Arbres , qui pouflent de nouveau bois,
{ur lequel vientle beau Fruit. Hs veu-
lent une terre Jegere & (ablonneufe ,
& ils fe greffent fur:le Prupier , ot
le Noyau d'Abricor; ce dexnier eft
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plus natucel & | meilleur ; ne jertanc
pas des buh[ ires (o.tm*e le Prunier,
Pour avolr des Abric ots barifs |, &
plus avancez de quinze jours quc les
:mtrcs , il faut en grefter fur I'’Aman-

lier : Et pour en avoir toutes les
ann ées, il faut en metcre des Atbres
a tomes cxpofitions ; celle du Nore
dmnc le Frait plus rtardif & moins
coloré | qui eft le plus propre a faire
con Fwn » & comme cetre expefi.
tion eft froide , la fleur p olus tardiy
prefque d'un nic \m, paroit quand Jes
trimats font pa 1{le 'Z, qul ont iomfnc
perdu’ & garé lgs fleurs expolees
en plein m*dv

La Confiture rang liquide que fé.
che en elt admir able , & VYon en
fairda Syrop, lequel bmu dans de
Peau | eit mkru.m. flanc 8 ‘excellent
2 boire.
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10 Des Pefchers:
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CHPITRE VI
Des Pefchers.

E Defcher entre tous les Aibres,

eftle plus recherche , & porte le
Fruit le plus délicieux; Ilya de plu-
fieurs efpeces de Pefches , quiil elt
bon d’avoir , veu qu’elles fe mangent
en differens temps , & commengent
vers la my- Juin, julqu’en Automne.

La premiere & la plus hative, elt
I’ Avant - Pefche mufquée, blanche,
qui cft petite : Son cau eft douce
& fucrée; elle charge beaucoup ,& eft
fort fujette aux Fourmis.

La Pefche de Troye, vient en
mefme temps , qui eft une Avant- Pel-
che mufquée rouge, plus groffe &
plus relevée en gouft que la blanche.

La double de Troye eft plus groffe,
plus ronde, & d’un gouft aufli ex-
quisselle charge fort &dure aflez long-
temps fur 'Arbre: Il y a la rouge &
la Violette fort brune.
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La Pefche Capucine eft hitive &
d’autant plus a eftimer , quelle eft
aflez grolle & longuetre, tres-bonne
& delicate, nouvellement decouver-
te, venant de quelque noyau d; pef-
che hitive qui a dégeneré en mieux,
comme il arrive affez fouvent, &
que le noyean de pefche fait un pavy,
& celuy du pavy une pelche , & chan-
ge quelquefois l'elpece.

L’Alberge , jaune dedans & dehors
elt d’une mediocre grofleur , d’excel-
lent gouft, un peu plate; fon noyau
eft d’un rouge violet & petit,

L’Alberge rouge, a la chair toute
blanche , “eft plus plate & moins
bonne.

L’ Alberge violette , ou plitoft d’un
rouge brun & violer, eft plus rare,
plus petite , & n’eft pas fi bonne que
la jaune, quieft une tres-bonne Pel-
che.

La Pefche Magdelaine , vient groffe
en bonne terre ; elle eft ronde &prend
peu de rouge quand Ielpece eft blan-~
che. C'eft [a plus eftimée & la meil
leure des Pelches , eftant toute pleine
d'eau , relevée & fondante > {ujerte a
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iz Des Pefchers.

couler & aux Fourmis , ainfi que le
Fruits mufquez : Ily a une efpeced
Magdelaine qui {e nomme mulquce,
ayant plus de gouft que les autres.
Pour les avoir en plus grand nom-
bre , fon Arbre feurifant des pre-
miers , il dtbondclecouvnrquand
la Saifon eft rude.

La Magdelaine rouge,
Paifane, vient moins grofle que la
blanche 5 la chair en et encorc plus
délicienfe& charge beaucoup plus que
les autres efpeces de Magdelaine.

LaPe%hchhgxmne,onlaVcbu<
tée , elt une efpece de Magdelaine
hative , quieﬂiﬂusplanquueronde,
& qui eft affez grofle & fort colorée
dehors & dedans ; Ellea beaucoup
dean & degouft, & paﬂ}: pour une
des meilleures & plus rares Pelches.

Le Pavy blanc, eft le mafle dela
Magdelaine , & d'un gou{t fort rele-
vé & mufque ; & comme il vientdes
premiers , i meurit aifement , & elt
admirable en Confiture. 1l y alePavy
rouge, & jaune, qui {e mangent en
méme temps , & il ny a point de
Pefche quilfm:(bn Pavy.
L
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La Pefche Cerife eft petite , lice-
rouge , la chair en eft (éche , dure |
depeu de gouft & de valeur.,

La Pefche Royale, eft belle & rou.
ge, plus longue que ronde, & a peu
deau,

La Belle-Chevreufe, eft d’un rous
ge fort vermeil ; & d’une eau forr
douce & délicare; elle eft longuette &
affez grofle, charge beaucoup, &eft
de differentes efpeces.

La Pelche d’Iralie eft une efpece de
Chevreufe un peu plusgrofle, qui tire:
fur la Pefche de Pau, eft plus poin-
tuc , & eft excellente,

La Pefche Chanceliere eft encore:
une efpece de Chevreufe qui eft la
plus grofle & Ia meilleure de toutes 1
& vient tres-biei en plein vent dans |e
Jardin du Chancelier Seguier , ol
elle a pris fon origine d’un noyau de
la Pefche Chevreufe ordinaire.

La Pelche Dreufel | eft un peu
plus longue que ronde , eft fort ves
lué & colorée, eft féche & des plus
agreables pour fa chair qui eft pref2
que toute rouge, d’oul vient qu'on la
homme Sanguinole,
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L. Pelche Bourdin , eft toute tonde,
tres-charnué , ailez rouge, June mé-
diocre grofleur ; fon gouft eft tres-

4 i ~ i
releve , & femblable a celuy de la
Perfique ; Elle palle pour une des
meilleures Pefches , charge beaucoup,
& vient mieux, ¥ elt meilleure en

lein vent , quen Efpalier.

La Pelchs Violete , eft plus longue
que ronde , vineufe & tres-fondante,
qui charge beaucoup en Efpalier &
en Buillon , & eft des meilleures & des
plus eftimées: 1l y ala groffe & la
petite efpece.

La Pelche licée blanche, eft plus
rare , n'a pas le gouft fi relevé quela
Violette , eft toutefois bonne ; & dois
eftre cultivée avec foin.

Cette Pelche a fon Pavy, qui eft
un Brugnon blanc pointe\lé de rouge
beau a peindre , mais encore meilleur ;
eftant cueilli & gardé quelque temps.,
il devient tendre & fondant; il eft rar-

dif , rare & exquis.

La Pelche licee jaune , et aflez
grofle & plate ; elle vient tard, la
chair en eft bonne , & @ affez d’eau.

La Pefche Violette tardive ou Pan=
nachee
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nachée , eft grofle, belle, & de bon
gouft quand I'Automne elt féche »
Elle vient i rard & en Octobre , que
lots que la Sailon eft humide , elle‘eft
de peu de valeur : Il faur la metrre en
pleine expofition du Midy.

Toutes ces Pelches lices ont leurs
mafles , quon nomme Brugnons ,
qui font plusronds , plus gros , & ont
le goult excellent & relevé, d’ow vient
quon les dit Mufquez ; leur chair eft
ferme & dure, & demande beaucoup
de Soleil. Tls nefont pas tant en-efti-
me que leurs Pelches, parce quiilsiné
quittent pas le noyau.

Le Téron de Vénus, eft une Pefl
che qui reffemble affez 2 I'Admirable |
qui eft ronde & faiteen Téron , qui a
une pointe comme une téte, &eft blan-
chededans & peu rouge dehors ; (2
chair eft tres - délicate & fondante -
Cleft une des meilleures Pefches tar~
dives.

La Peflche commune, dite Pefche
de Corbeil, eft ronde , blonde , ve-
lué, & affez bonne , comme une Ma-
gdelaine baftarde , venué d’un bon
aoyau; qui a bon gouft dans les ter
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res legeres, & dans les rerres forees eft
amere & verte 3 qui charge beaucoup,
& vient tres bien en plein vent.

La Pefche a fleur double, eft plus
curieufe que bonne , plus recherchce
pourt (a Fleur que pour (on Fruit : Elle
vient grolle , blanche , & charge peu.

La Pelche Admirable, ainfi appel-
Jée , tant pour (a grol’:&ur gae pour {2
beauté & bonte, eft prelque ronde &
rouge, & eft rres-fondante & de bon
go::ii: , comme uneé double Magde-
{aine, ‘quel'on peut appcl"cr rardive
Elle eft tres-eftimee , ainfi que la ha-

tive , & l'on ne peut ayoir alltz 4 At-

bres de’une & delaatre efpece.

La Pefthe pourpres , ou la Nivette,
eft une grollz Pefche prefque ronde,
dan rouge brun velouté, fort.chars
pué ,d’un tres: bon gauft, qui char-
ge bien, vientaflez rard & eft des
menleures & des plus recherchees..

La Pefche d’Andilly , eit tres grofle,
ronde , charnuc, blanche dehors &
dedans ; qui eft comme une Petfique
blanche , belle & bonne.

[a Perfique eft une cres-groffe Pel-
che , moins longue & plus ronde que
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JaPelche de Pau: elleelt ronge &
pointuc ; elle a pour 'ordinaire des
bofles ; fa chair eft délicate & pleine
d’eau, tres-ronge vers le noyau | qui
eft plat & pointu ; elle charge beau-
coup en plein went & contre le mur,
& elt des plus eftimées.
La Pefche d’Abricot , ou Scandalie,
elt de deux forres , toutes deux ron-

des, l'une velud & un peu rouge,

Paacee plus Jice & jaune , dont la
chair ale gouft d’Abrico: ; elles vien-
sent & chargent bien en plein vent,
& élevées de noyau.

La Pefche Bellegarde | eft belle,
grofle, ronde , fort peu rouge de-
hers & dedans , & eft tres. bonne &
allez rardive.

La Pelche Narbonne , eft fort grof-
fe & verdite , a lachair un peu [¢che
& coroneufe, plus a eltimer pour la
{arlon rardive ou elle fe mange, que
pear fa bonté.

La Pelche Roffane de Linguedoc,
eft jaune dehors & dedans ; la chair
enelt un peu féche & peu relevée dans
ce climat; et longue, grofle & tardive.

Toutes les Pefches jaunes dehors &

C jj




28 Des Pefthers.
dedans , font moins eftimées que les
aurres , ¢rant plus {cches & d’une eau
moins relevée.

La Belle de Vitry eft une tres-
grolle Pefche camufe, charnué, plei-
ne de bofles ; quielt tardive , & des
plus excellentes , fon goult ¢étant rele-
vé; fort rouge vers le noyau quelle
a petit, & qui reflembleaflez a la Pe-
che Nivette,que plufieurs veulent écre
le mémie fruic; & je tiens cette Pelche
Ja Femelte du gros Pavy blancmon-
ftreux luy érant fore femblable, & de
méme temps : elle eft pre(que ronde
comme la Pefche admirable, qui eft
plus blanche ‘dehiors & dedans , & la
belle de Vitryeft d’un rouge brun ve-
louté.

La Pefche de Pau eft de deux fortes ;
laronde , qui eft la meilleure & bon-
ne Pelche ; & lalongue, quieft plate
& fujette a pourit au dedans , fon
noyau fe fendant pour I’ordinaire ;
fon Arbre veur écre expofé plitoft aa
Midy qu’au Levant, autrement fon
Fruit eft verd & fade @ Il vient bien
en plein vent ; fon male eft tres-gros,
& nommé Payy. monftreux, qui eft
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beau , touge , tres.charnu | & a bes
foin de bcaucoup deSoleil pour meurir,

lly a encore plafieurs auarres efpe.
ces de Pelchers , comme Prefles blan-
ches , jaunes & rouges , Mericotons
& Pefche Betrave ; dont Je ne parle
point en particulier » non plus que de
pluficurs’ Pavis qui ne font plus en
Yogueen ¢e Pais , ot le'Soleil i'a pas
allez de force fur |a fin d’'O¢kobre R
pour les menrir & donner du gouft a
a chair dy Pavy, qui de loy eft dure
& prellée,

ekt encore 4 temarquer que pre(
que toutes nos Peiches 4 Pexception
d:la Magdelaine, viennent forobicn de
noyau en plein vent ; legrs Atbres ne
veulént pas drre > Ol peu raillez ; ils
donnent du Frai cn abondance de
m':illc'urgo',xl’t qwen muraille; Je So.
leil regardant leur Fruje de toures
PATS, & mémeil eft plys tardif, &
dans un temps on les Efpalliers nen
ont plus ; comme ces Arbres veulent
monter, & quele bas fe déléche ,
faut pour lors receper ces Arbres come
me des Saules ; & ils dosnnent de plus
§t0s & de meilleur Fruir & eq abon
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40 Des Pefchers.

dance dés la deuxiéme annee.

Le Pelcher étant le plus exquis de
nos Atbres , on le doit bien cultiver ,
& luy donner une terre propre, plus
douce que forte, plus {¢che qu’humi-
de , qui donne de >lus beau Fruit , de
meilleur gouft , & en plus grande
quantite : 11 veut érre expofé contre
les murs ,au Levant &cau Midy; & &
on en mer en Buiffons, il faur les
nsettre en liewx couverts & a l'abry
des vents ; autrement il eft inutile de
les mettre en plein ait , érane fujets
3 érre brotiis au moindre vent. Les

Pefchers fe greffent (ur " Amandier &
{ur le Pruniet. 1’ Amandier s’eleve &

fe plante dans les terres forces & hu-

mides, qui ne donnent pas le Fruit
dun (i bon gouft , que les tecres le-
eres, mais plus gros & mieux nout-
ry. 1l faue prendre des Amandes dou-
ces, que l'on metera Vers Nocl par
lics dans du fable pour germers &
vers le mois de Mars ou d Avril, fc-
lon la douceur du temps , Oh les met-
tra de pied en pied , ou pius_prés par
rayons, €n pleine rerre; & file ger-
me eft trop-long , on le pincera coutt
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eontre ' Amande ; & dans [e mois de
Septembre de laméme année , on les
greffera en ceil dormant par un remps
fec, & Iécuffon fe prendra fur un
bon & fort rameau, dont I'il aura
trois feiiilles. 11 faur que la e:rre foit
bien preparée & bien meublée , afin
quiils poullent avec beaucoup de
vigueur, & foient aflez gros pour fu-
porter la greffe, qui reprend mieux
les premicres années que les Aman-
des fonr mifes en terre , étant moins
fujerce a la gomme qui noye I'eil, &
fe fair moutrir, Quand les Amandiers
font gros , & qu'on veat les greffer’,
il faut que ce foir a Ja pouflea la Saine
Jeau , afin que I'eil po'nte & poulle
aufli-tor , & ne [oit pas éroutice par
Ia gomme ‘qui s’engendre plus facile-
ment lors que A tbre eft en pleine fe-
ve, On [e fert a prefent pour l'os-
dinaire , dcs Amandes tendres qui
viennent de Gennes , quil ne fauc
pas faire getmer ; onles met'aw Prin.
temps en pleine terre, elles ponflent
avec vigueur , & fe greffent en Sep-
tembre ; & comme, |’Amandier eft
aflez difficile a reprendre , il eft bon

C iij
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de mettre les Amandes es place que
Pon greffe, fans les relever.

La Taille des Pefchers {e doir faire
dans le mois de Mars , le plus rard
que P'on peut , dans le decours, lors
que le bouton eft enflé, pour con-
noitre les veritables bources a fleur
d’'avec les faufles ; qui coulent ordi
nairement , & les bonnes s’enflent :
on épluche foigneulement le bois fee
& languiffant ; on coupe une partie
des branches pour avoir & du bois &
du fruir ; on examine leur force , pour
les laiffer plus longues ou plus cour-
tes ; on arréee court les gros jets de
Yannée comme d’un pied, qui font
pour donner du bois plitoft que du
Fruit , & au lieu d'une feule bran.
che, on ena plufienrs que demande
le Pefcher , qui n’eft todjouts que
trop toft dégarni de bois , & qui ne
rapporte que dans le jeune & celuy
de l'année. On donne une longueur
raifonnable aux jets d’une mediocre
grofleur . s'ils font forts & chuwgez
debourons a Fruit; & quand ils font
plus foibles , on les taille plus courts,
pour fortifier la branche , & avoir de
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plus beau Frui.

Les Pelchers érant raillez & palil-
fez au Printemps , on n'y doit plus
toucher de Pannée , n’érant pas de
Pavis de ceux qui pincent les bran-
ches pour les mulciplier- Sur la fin de
May , ou en Juin, les jets érant foi-
bles, ne donnent que du faux bois,
qui ne fleuric pas année fuivante ,
ou ne dorne que de faufles feurs -
il elt plus a propos de laiffer les jets
tous ‘entiers , qui font fort bien nour.
fis & chargez de bons veux, & on
les raille a difcretion ag Printemps ;
n’érant pas encore de l'opinion de
ceux qui rabartent beaucoup les Pef
chers toutes les années pour faire
un bel Aibre rempli de branches &
de peu de Fruir, il fauc qu'un Arbre
monte & garnifle [¢ lien qu'il occupe ;
il peur durer moins de temps | mais
il donne plus de plaifir |, & de profit.

On doir les deux & trois premicres
annces qu'un Arbre eft planté le ra-
battre fort & tailler court , afin que
le bas de I'Acbre foir totjours garni
de branches, & dure plus long-temps,
& n'epargner nullement toutes Jles
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ranches qui n’ont aucune fleur les
renant couttes , pour donner plus de
jets, & dune grolleur plus confide~
rable.

On obfervera encore en plantant
un Pefcher , d’attendre p‘.f&:dﬁ apres,
que devantla faint Martin,, que 1’ Ar-
bre ait perdu toute (a feve 3 ce qui
fe remarque par les feiiilles artachées
au bois tant qu'il y a de la (eve 2
on en fera le méme des autres At
bres , afin que le bois demeure fain 5
& en {on entiet,

adlnls dls clh el el
CHAPITRE VIL

Des Prunicrs.

A Prune eft un Froit (i excellent
L A manger cru, 4 mettee aul Four ,
& en Confiture , qu'iteft avjour Chuy
des plus eftimez & recherchez. 1y
en a quantité ¢¢ belles & de bonnes
efpeces , qui commence nt dés le mols
de Juiller jufgu’en Oéobre , & plus

tard ; mais pafic ce mois , ¢lles fons
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de pende valeur, a caufe du peu de
Soleil , & des fraicheurs , quiles ren-
dent infipides,

La plus hative des Prunes, eft la
Ceriferte , qui eft de deux fortes
Pune rouge , & l'autre blanche ;s’ou-
vrant het comme le Damas ; & quoy
que ce foit une Prune fauvage, elle
peut érce mife dans nos Jardins , érane
bonne & hative : Elle vient de bou-
tures & de noyau , & il n’eft pas
necellaire de la greffer, fon fauva-
geon eftant franc & de bon rapport.

La Prune de Caralogne, eft blan-
che, groffe , & tres- hitive, ne quirtte
pas le noyau , & vient tres. bonne
de (auvageon,

LaPrunede S, Cyr, eft un Damas
noir , hicif, fore fleury , quia bonne
€au, quitte le noyau , & vient aulli
de bouture;

Le gros Damas noir hitif , dic de
Tours , quitte le noyau forrt fec, ala
chair jaunatre , & eft une des meilleu-
res Prunes que nous ayons ; elle veut
eftre greffee , & mife contre le mur,

our eltred’un meilleur rapport , con-
E“lht beaucoup en plein veur,
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Le petit Damas noir , vient peuw
apres , qui charge beaucoup , vient de
boutures, ou de noyau, & n'a pas
befoin deftre greffé, érant fort franc
a rapporter de fauvageon ; cete Pru«
ne cft eftimée de tous.

La Prune de Taureau , ou Poitrof ;
eft groffe,, longue, d’un rouge brun,
ne quitce pas le noyau, elt meilleure
en Confiture & en Marmelade , a cau-
fe de fon peu d’aigrenr, que pour
eltre mangée cru¢: Il eft bon neant-
moins  den avoit quelque Atbre,
érant hadive & de bon rapport.

La Prune de Damas d’[talie , dite
Bonbouconé, eft grefle , violette, ha-
tive , qui s'ouvre net , dont 'eau eft
excellente & fucrée , & des meilleu-
res, & plus rares , ¢tant pea [ujette
a couler.

Le Perdrigon de Cernay, dit doti=
ble Damas , ou Paflevelours, & non

as Prune de Monfieur, eft une tres-
belle & grolle Prane violette fleurie

hétive , dont le noyau eft gros, ainf
que le bois, & fa feinlle tres-grande
& large; elle souvre tres bien , mais
nelt pas delicate ny celevée en goult s
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Ileft routefois bop d'en avoir; chag.
geant bmncoup toutes les années |
& faifane autanr d’honneur que de
profic,

Les Prunes de Damas , rouges.
blanches & violettes s font excellen-
tes, quittent le noyau, & font des
plus fucrées, Ie Damas rouge &
blanc , eft rond & petit , & le violee
eft plus gros & plus long,

La Prune de Brugnolle , eft une
efpece de Perdiigon , qui a _la chair
Jaune , & eft bonne crue, feche | &
en Marmelade,

Les Prunes d’Abricor 5 ou Abrices
tées | font de plulieurs elpeces ; la
jaune qui eft grotﬁ&longue, eftla
moindre, érant féche ; la rouge eft
Plus grofle | afle, femblable a ITmpe..
tiale | mais plus en’ ceeur; elle a Je
gouft d’Abricot | & |a blanche quieft
grofle, ronde, dun gouft exquis &
des plus relevez, efl une des meilleures
Prunes;elles s’ouvrer toutes desmieny,

La Prune Diaprée, eft de fix for.
tes; la violette eft longue & fore

eurie ; quitte le noydu , ‘eft:hitive
& la plus délicate & plus eftimée des
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Prunes , qui charge bien & {éche
d'elle - méme fur I’ Arbre,

La Diaptée rouge , dite de Roche-
corbon, d’un Village prés de Tours
ne quitte pas le noyau, eflt grofl:,
ronde & tres-excellente crud | & fe-
che en Prunaux » vient de bouture,
qui eft de meilleur” rapport que la
greﬂ%, mais qui ne dopne pas de fi
gros fruit.

La Diaprée blanche eft aflez grofle,
verdirte , fort fucrée , & s'ouvrenet,
ainfi que la Diaprée violette, qui a
la chair verte, & reffemble forr a la
bonne & veritable Diaprée, qui a
la chair jaune : 1l y a encore une
Diaprée violette batarde, qui eftlon-
gue & fort fleurie , qui ne s'ouvre pas
@i bien , & vientde boutures; & la
Diapree rouge, longue , hétive , qui
eft bonne, rare ; & a feur double.

La Mirabelle , eft une efpece de
petit Damas blanc , qui charge beau-
coup , quitte fon perit noyau des
mieux , & eftallez fucré. Onl'eftime

plus en Confiture , que cru€ , ¢rant
la plus recherchée des Prunes, de-
meurant en fon entier érant confite,
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&c'ayant un gouft mufqué & tres.rea
devé; elle vient mienx de fauvageon ,
que de greffe . 1| yala grofle & la
petice Murabelle , toures deux d’éga-
le bonté.

La Prune de Drap d'or , eft un
Damas jaune , rayelé de rouge, qui
quitte le noyau , eft belle , bonne |
fort fucrée, des meilleuces & des plus
rares,

La Prune de Perdrigon , eft de qua-
fte elpeces; la blanche, qui eft grofz
fe,un peu longue , eft excellente cruc,
& confite 5 la rouge ou violerre ,
qui quitte rarement le noyau , eft
de tour temps. des plus eltimées &
gecherchées | ayane la chair ferme |
& fon eau rtres-fucrée & relevée, (&
fe confir des mieux,

Le Perdrigon ‘noir , eft plus petic,
charge bien, ne quicte pas le noyaq,
a bon goult & particalier , & eft
allez rare

Le Pcrdrigon Normaneft ype ez
grofle Prune, d’un rouge violer fore
fleury , qui s'ouvre ner , el aflez
ronde & charge bien, elle eft excel.
lente & cudive,
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Le petic Perdrigon violet ‘tardif,
eft preique rond, souvrener, char-
ge beaucoup , et de bon fuc, &fe
mange en Ocobre & plus rard.

La Prune Impcriale, eft de quatre
fortes ; la touge, qui eft grofle,
longue , fort feurie , ancienne &
excellente Prune , quil faut roljours
avoir en grand nombre , ¢rant des
meilleures crués & fechées au four.

La blanche eft de' méme grofleur
& longueur,, mais de moindre valeur ,
frant feche & pareufe par années.

L’Imperiale notre eft plus en pointe
Scen cceur s elleelt excellente & rar-
dive ; & souvre tres-net, ainfi que
les autres.

L Imperiale tardive eft la plus grof-
fe & des meilleures; elle charge af-
fez , eft fort flearic; & va julquien
O&obre.

La Prune Royale, eft une belle &
grofle Prune ronde , d’un rouge clair,
qui a la quenc longue ; elle eft fort
fleurie ,& de bon gouft, & des meil-
leures.

1l v a encore de fept efpeces de

Damas plus tardifs & plus rares que
les
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fesautres ; le Damas mufqué ; quieft
fa Prune de Cypre ou de Malthe ,
eft noir & fort fleury | plus plar que
rond , qui a un gouft patticulier &
fore relevé, & eft de nos premieres
Prunes; le Damas orangé tavelé de
rouge, qui reflemble forr A la petite
Mirabelle , & que quelques. uns difent
¢tre laMirabelle rouge,ayantle méme
noyau long & petit : Le gros Damas
verd , qui eflt rond & todjours verd
quoyque ment , qui s'buvre ner , eft
fort charnu , & d’un goult forr ex-
quis.

Le petic Damas verd, qui charge
beaucoup, & eft excellent 4 faire
Confiture , érant totijours verd dans
fa marurité, Le Damas gemelle | eft
fort fleury , aflez gros & long, dune
€au tres - {ucrée, donrles prunes {one
toutes gemelles , & tres - rares ; le
Damas blapc tardif | eft plus plac que
rond , eft fort fiacré | & souvie net
comme les autres,

Le Damas d'Elpagne rouge eft
rond , forr fleury gros,, & s’ouvrane
nec, n'eft pas dun goult fi” relevé
que les autres Damas,, mais il ek

' D
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admirable pour fa beauté & fa facilicé
a raporter.

La Prune de Moyeu, eft de deux
fortes ; Pune eft le Moyeu de Bour-
gogne , dont le bois eft épineux, &
vient de fauvageon , quieft longuette
en cceur , jaune dehors & dedans,
eres . excellente 2 faire Confiture &
Marmelade , dont le gouft eft tres-re-
levé, approchant de I"Abricor ; elle eft
de peu de valeur pour ére mangee
¢ruc , érant acre & feche; ainfi que
le Moyeu d'ceuf nommé tel , a caufe
que cerce Prune reffemble au moyea
d’un cuf , ronde & jaune de méme,
aigre & feche comme 'autre Moyeu,
bonne en confiture, mais moins €x-
quife ; routes deux chargent extraor-
dinairement , étant Arbres fauvages
gui. rapportent tous beaucoup, &
bien plus que les oreffes.

La Prune Damafquinée , eft une
efpece de gros Damas blanc marqueté
& fotietté de rouge , qui eft plus long
que rond , fort charnu , la plus belle
& la meilleure des Prunes, & affez tar-
dive. .

La Pruge 3 fleut - double, eft de
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deux fortes ; 'une eft longue, rouge’,
fore - fleurie | qui s‘ouvre net , & eft
une Diaprée rouge hérive, bonne &
tres-rare,, dontj’ay cy devant parlé,
Fautre et blanche | tres-groffe | ron-
de, qui nes’ouvre pas; & clt plus bel-
le que bonne,

La Prune de Jerufalem » ou de
Bordeaux , nommée 'Ocil de Beeuf,
eft extraordinairement grolle , d’un
violet brun fort fleury | plus quar-
tée queronde, quine quitte pas fon
noyau , & eft plus belle, & plus cu-
rieufe que bonne,

La Prune de Montmirel , autrement
dit' Culot , eft blanche > longue &
pointu , ne s'ouvre pas , & eft meil-
leure en Praneaux, que crué,

La Prune dllvert , cft tres-longue
& menué, n’eft bonne que confite ,
& demeure toljours verte ; elle ne
fe fend pas , & eft tres-eftimée s la
rouge ne Ieft pas tant, veu' que (&
chair eft jaune, & rougit a la cuiffon.

Le Cceur de Beeuf , ou la Prune de
S. Lo, eft la plus groffe-des Prunes,
qui quitte ‘bien le noyau ; a la chair
fort jaune, & la peat rouge , cft de

D jj
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moigé plus grofle que I'Imperiale
tus longue, & n'eft pas fi folide.

La Prune de Maugerou , eft un beau
& bon gros Damas violet, rond , qui
{e fend des mieux, & dont le gouft
eft particulier, & des plus exquis-

La Prune fans-noyau, elt petite,
noite , faiteen ceear , & s'ouvre bien;
elle n’a qu'une Amande , & eft plus
curienfe que bonne,

La Prune Datille, eft de deux fos-
tes ; I'une de Gonorre, & Pautre du
Mans: celle-cy eft blanche, longue
& menu¢ ; lautre eft plus petite ,
plus courte, & violette ; elles s’ou-
vrent toutes deux , & font tres-excels
lentes , & d'un goult particulier.

Le Cceur de Pigeon , eft ainfi nom-
mé, étant faite en cceur ; cette Pru-
ne eft noice , affez grofle , & fe fend
bien ; elle eft tres-bonne, & daurant
plus aeftimer , quelle fe garde long-
temps fur I’ Arbre, bonne a manger ;
comme fur la fin de Septembre,, jul-
qu’ala find' O&obre , & eft de tres-

bon rapport.

La Prune de Rhode , eft belle &
groffe , d'un brun violet fors flcury
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un peu longuette , qui s'ouvre aflez
bien, & elt bonne & tardive.

Le Damas gris, ou Prune de Mon-
fieur , eft une Prune violette , fort
flcurie | aflez grofle , qui a la chaic
jaune, quitte lenoyau; a le gouft re-
levé, fc mangerard , & eft aufli ap-
pellé le gros Damas mufqué tardif,

Le Damas Dronet , elt affez gros
Tond, noir & fort fleury , qui s'ouyre
bien & eft excellent & tardif,

La Prune Tranfparante , eft belle &
rare, grofle, blanche & longue ; elle
eit excellente | s’ouyre net , &elt dite
Ttanfparante | parce que 'expofant
au Soleil; on voir clairement fon
noyau.

La Prune Virginale , eft une elpece
de gros Damas blanc , rare & fort
eftimé en Anjou, qui quitte le noyau,
& eft des meilleures Prunes 5 qui ref=
femble fore & I’Abricorée blanche de
Tours , mais qui eft plus blanche
dehors & dedans,

La Mignonne, eft affez groffe &
longue » blanche & tavelée de rouge,
qui s‘ouvre des mieux , elt des plus
dclicates & fucrées, & des plus efti=
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inées en Touraine , ou pat fa bonté;
elle a merité le nom de Mignonne ; elle
charge beaucoup, (e garde long-temps
& tard fur fon Aibre.

La Reine Claude, eft une efpece
de gros Damas blanc , rond , un
peu plat & quané , affez rardive,
qui 2 la chair tres-ferme & épaifle
quitte net le noyau, eft des plus fu-
crées & des meilleures Prunes , tres-
recherchée & eftimee.

La Prune de Pologne, eft blanche,
groffe longuette, s'ouvre bien , efk
bonne & rare, affez femblablea 'Im-

Jériale blanche , mais bien meilleure.

La Prune de Suifle, ou PAleefle
eft prefque femblable a I'Imperiale ;
mais bien plus menuc , longue, &
pointué , d'un bon violet fort fleury ,
qui quitte bien le noyau, & eft tar-
dive & excellente.

1l ya encore une autre Prune de
Pologne violette & fort fleurie , aflez

grofle & longue , faite comme la fainte
Catherine , dont la chair elt jaune,
excellente , & des plus tardives.

La Prune Date , eft une efpece
dImpériale tardive : lyala blanche
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& Iarouge; elles (e fendent bien , &

fe gardent long. temps fur I'Arbre &

ueillies, ayant la chair ferme & (oli-

de, & font bonnes a manger & a faire
des Pruneaux,

La Prane de Sainte Catherine , efk
blanche , groffe, & plus platte que
longue , quitte rarement le noyau ,
eft tres-bonne A manger , eftant des
plus fucrées quoy que rtardive, &
Ia meilleare A" faire des Pruneaux
qui fe font aifément, & fe féchene
prefque fur I'Acbre. Ce Fruir vient
mieux de bouture que de greffe, &
Pon ne peur avoir trop d’Arbres de
cetre efpece.

Le Damas d’Efpagne, eft de deux
fortes ; 'un eft tour rond, & lautre
plus long ; tous deux font noirs , fort
tardifs | souvrent bien ner, & fone
tres. excellens,

Le Rognon de Coq, eft une pe-
tite Prune blanche, tavelée de rouge,
longuerte , faite en rognon , quine fe
fend pas bien , charge beaucoup, &
eft tres-rardive,

La Prune de . Julien, qui eft d’un
hoir violet, fore Heury , ne s'ouyre
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as , & fe fanne fur I’ Arbre , y demeus
ranc jufquaux gelces ; elle eft affez
bonne, & vient de fauvageon.

La Prune Notbetre, elt comme un
petit Damas noir tardif, qui ne quitte
pas le noyau ; elle a bon gouft cruc,
& eft meillenre cuitcau Four , & mis
(e en Tarte. Ceft undes meillenrs &
plus agreables Pruncaux, d’un beau
blen azure.

La Diapice noire tardive , eft ex-
cellente , moins longue , & un pcit
plus ronde que la hative, & {e mange
en Ottobre & Novembre.

Le gros Damas violet  rardif de
Tours , eflt une Prune des plus rares
& des -meilleures ; qui fe fend des
mieux, & eftdes plus tardives.

Le groy Damas rouge de Tours
gardif , eft une Prune extraordinairé
pour {2 bonté , qui s OUVIE LIES-NET, &
{e mange des dernieres.

L’Imperatrice eft un gros Damas
violer rond , tres-fleury , qui charge
beaucoup, coule peu, @ la chair jau-

ne & excellente, eft rate ; & des plus
tardives.
Il y a encore un gros Damas rouge
tardif,
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tardif dic Perdrigon Nantois, qui eft
long comme la Prune Datte , mais
plus pointu, que j'eftime des meilleu-
res, & fe garde furl’Acbre jufques
aux gelées.

Le gros Damas violet long & fort
fleury eft aimirable , cant pour fa
bont¢ que pour fon abondance , &
letard quelle fe mange.

L2 Prune Abricottée jaune , eft
grolle & rtardive, prefque ronde &
tres- fleurie, jaune dedans & dehors,
comme un Abricot, & une des bon-
nes Prunes,

La Prune Supréme, eft une des plus
grofles, eft blanche & tavelée de rou-
ge ,longue & rardive, dont la feiiil-
le eft extraordinairement large |
s‘ouvre peu , & eft admirable plus
par fa beauté , que.pour fa bonté ,
& fa grofleur,

Le gros Damas noir tres-tardif , ne
fe fend pas bien, & n'eft pas d’un
gouft fi relevé que les Pruncs prece-
dentes: Il elt bon toutefois d’en avoir
quelque Arbre , ce Fruit érant beaw ,
& (e conlervant des derniers.

Je pourrois encore parler d’autres

E
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efpeces de Prunes, le nombre en érant
infiny., je ine contente de décrire les
meilleures & les plus connucs, la Pru-
ne éeant un Fruit des plus recherchez
& bon a tous ufages.

Pour faire une. Pepiniere de bons
Proniers agreffer, il taur prendre des®
Boutares de Damas noir & de faint

ulien, dont la feve eft douce, &
meilleare  que des autres Pruniers ,
quid’ont trop aigre, & ne {fouffrent
qu'a peine les greffes ; quine (e pren-
nent que rarement, bien mieux en
fente , qu'en ¢culfon.

Le Saint Julieneft le plus fenr pour
écuflonner , & le fruit quien vient eft
plusfondant ; le Damas noir eft plus
{ec & ne profice pas tant , & la grefle
faite deflus excede ordinaiemenc l¢
fanvageon.

Les Pruniers demandent une terre
plus {eche qu’humide plus fabloneu.
fe que forte; & ceux que Pon met
dansun {able noir, viennent mieux ,
chargent pldcor, & donnent de meil-
Jeur Fruir: On peut les mettre en
Buillons, ou a hautes tiges , & contre
le mur en Efpalier , comme le- Perdri-
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gon violer , qui coule pour ordinai-
re en plein vent, & quis'aime mieux
au Soleil levant, qu'au midy , lequel
deffeche trop le Fruit , & le fait tom-
ber , lors qu'il fe noué.

Pour bien tailler les Pruniers, il fauc
premicrement avoir ¢gard a leur for-
ce ou foiblefle, pour ylaiffer plusou
moins de bois , arréeer les gros jets
d’'une maniere railonnable , ny tro
longue , ny trop courte , laiffant les
jets mediocres prelque entiers , pout
les obliger 4 donner pldtor du Fruit,
érant un long temps (ans rapporter
dans les terres forces qui donnent
totijours trop de bois , qu’il faar laifs
feren plus grande quantité,, prenant
bien garde de faire moins de playes
que l'on pourra, le Prunier étant fore
{ujec aux chancres & A la gomme qui
aleere la féve de I’Atbre : Pour-les
Pruniers a haute tige , il fauc les lail-
fer poufler a leur volonté | prendre
feulement bien garde de les éplucher,
& orter les bouchons & le faux bois ,
quieft long , ' menu & verdicre, fai-
fant couler le Fruir.

Lors que les Pruniers fone fur [e re-
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